El impulso de medio rural
a través de los alimentos aragoneses
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Fondo Europeo Agricola: Europa invierte en zonas rurales
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OBJETIVOS

Difundir el patrimonio agroalimentario del medio rural aragonés.

Sensibilizar a todos los colectivos de la sociedad sobre la valorizacion de los
recursos agroalimentarios de una forma sostenible.

Fomentar una cultura de alimentacion saludable entre la poblacion que
contribuya a sensibilizar con los valores de los productos locales: elaboracion a
partir de materias primas locales, calidad, elaboracion tradicional o artesana,

produccion ecolégica, valores para la salud, etc..

Fomentar el conocimiento, uso y consumo de los productos locales entre los
profesionales y entre la poblacion de la region aragonesa

Crear vinculos entre el sector agroalimentario y el turistico, los productos locales
son una parte fundamental de la identidad local, superando lo economico e
intimamente relacionado con los aspectos culturales.

Impulsar el desarrollo sostenible de los territorios rurales de Aragon participantes
poniendo en valor sus recursos agroalimentarios.
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A QUIEN
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REPRESENTADOS

VINO y LICORES
ACEITE DE OLIVA VIRGEN

JAMON Y EMBUTIDOS

QUESOS ¥ LACTEOS

TERNASCO , VACUNO, CARNICOS EN GRAL

REPOSTERIA Y PASTELERIA

FRUTAS , HORTALIZAS Y VERDURA

TRUFA, SETAS, AZAFRAN

OTROS: MIEL, LEGUMBRES, ARROZ, PATES, MERMELADAS,
HUEVOS, PASTAS, FRUTOS SECOS ...
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DE QUE FORMA INTENTAMOS LOGRAR NUESTROS OBJETIVOS

FORMACION INFORMACIO SENSIBILIZACION

‘ PROMOCION
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ACCIONES A TRAVES Y CON LAS ESCUELAS DE HOSTELERIA

DOBLE SENTIDO:

- Por parte del proyecto: Formacion al alumnado: sobre
determinados productos agroalimentarios del medio rural aragonés: &
aceite de oliva, jamén, reposteria, trufa, azafran, etc...
Confeccionan menu con ese ingrediente para su restaurante.

Se completan con visitas de los alumnos y profesores a centros de
producciéon del medio rural aragonés.

- Por parte del profesorado:

e Talleres con consumidores en el medio rural con ingredientes
locales y regionales. Uso y consumo.

e Asesoramiento conjunto y personalizado dirigido a restaurantes
del medio rural aragonés-
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http://www.ponaragonentumesa.com/upload/noticias/gran/foto_estanteria_grande_1.jpg
http://www.ponaragonentumesa.com/upload/establecimientos/gran/la_botilleria_(6).jpg

PRODUCTORES
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Guia de Productores Agroalimentarios
del medio rural de Aragén
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PAGINA WEB www.ponaragonentumesa.com y Redes
ce_bool;_,

$ociales: Fa

_'I'witter, Youtube.

]

El viagje de una
muy
especial

http://www.youtube.com/watch?v=
HhycZrRJ3K4

Ver otros videos promocionales
Youtube. Protagonista: Luis
Pucheros.
http://www.youtube.com/watch?v=
ve-RbGxMglA.
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http://www.ponaragonentumesa.com/
http://www.youtube.com/watch?v=HhycZrRJ3K4
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http://www.youtube.com/watch?v=ye-RbGxMgIA
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ttp://www.ponaragonentumesa.com/rutas/
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Disefio, Creatividad e interpratacin del Patrimonio
Nucves lecnologies - Turismo ¢ innovacion




Y TAMBIEN ....

EL SECTOR TURISTICO:
JORNADAS FORMATIVAS
TURISMO Y
AGROALIMEN‘I‘ACION

En la CAPITAL Y EN OTRAS
COMUNIDADES AUTONOMAS:
Festival Gastrondémico de
Zaragoza — Aragdén con Gusto-

Campeonato de Baristas

Campeonato de Pintxos Pais
Vasco.

Talleres cocina profesionales en
La Boqueria- Barcelona.
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RED ARAGONESA DESARROLLO RURAL
FOMENTO AGROALIMENTARIO
ASOCIACIONES DE PRODUCTORES
AGROALIMENTARIOS, DE EMPRESARIOS, DE
TURI’MOOOO

ACADEMIA ARAGONESA DE GASTRONOMIA
SLOW FOOD

MEDIO$ DE COMUNICACION

PLATAFORMAS VENTA ON LINE PRODUCTOS
AGROALIMENTARIOS

OTROS PROYECTOS

en tu mesa




Gracias por su atencion

Mas informacion
www.ponaragonentumesa.com
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