


HISTORIA Y RECUPERACION DE LA RAZA
SISTEMAS DE PRODUCCION
CANALES DE COMERCIALIZACION
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UN POCO DE
HISTORIA

-La vaca pirenaica evoluciono
desde los altos pastos del
Pirineo.

-Durante el siglo XIX,
dominaba la zona norte de
Aragon, extendiéndose como
su propio nombre indica por la
vertiente sur de los Pirineos,
Navarra, Pais Vasco,...

‘En 1905, se crea el primer
Libro Genealégico o Herd-
Book de la Raza en Guipuzcoa.
v ‘En la primera mitad del siglo

7 o g
(! -H-Rm‘pmn‘?g XX, comienza la regresion de
TR la Raza por la introduccion de
Razas centroeuropeas ya
seleccionadas con el fin de

mejorar la capacidad lechera.




ALSTORIA L

‘El efecto mejorante, de los
primeros cruces, en virtud de
la heterosis, sumado a las
castraciones masivas de los
machos pirenaicos y a las
mejoras en cuanto a manejo y
alimentacion de los animales,
llevo a la raza en los afos 60-
70 al borde de la desaparicion.
‘En 1967 el Dr Balcells
recuperé un pequeno rebafo
en los valles del Pirineo
oscense.

‘En 1975 empiezan las
“Pruebas de testaje de
machos en estacion” en el
CENSYRA de Movera, iniciando
una colaboracion que llega
hasta nuestros dias.
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En 1980 se establece un
convenio de colaboracion con
la Diputacion provincial de
Huesca para la difusion de la
Raza, que en 1984 se
transfiere a la DGA.

En 1985 se <crea ASAPI
(Asociacion  Aragonesa de
Ganaderos de Raza Pirenaica).
El 26/2/88 sale en el BOE el
reglamento especifico de la
Raza Bovina Pirenaica.

En 1989 se crea CONASPI
(Confederacion de
Asociaciones de Bovino
Pirenaico), comenzando los
primeros programas unificados
de mejora genética.



PROGRAMA DE MEJORA

CONASPI 1990

ano

OBJETIVO DE LA SELECCION
Vacas que en su medio produzcan un ternero bueno al

Asegurar produccion rentable de terneros
Frecuencia de partos faciles

Intervalo entre partos

Viabilidad terneros al destete

Maximizar produccion de carne
Mejora de crecimiento

Mejora formato carnicero

Mejora caracteristicas canal

Obtener animales armoénicos
Maxima expresion caracteres productivos




‘Raza Rirenaica’s

EVOLUCION DE
LA RAZA

-De la “triple aptitud” del XIX y
principios del XX

Programas de Mejora

- Raza productora de carne.




- Fomento

- Mejora (Mej
Universidad de
CITA — CENSYRA ,....

‘Censo ASAPI:
49  ganaderos
reproductores.

Censo CONASPI:
. 26.260 hembras.




{PORQUE LA
RECUPERAMOS ?

‘Valores:

- Historico, patrimonial y de
identidad.

-Rusticidad — Pastoreo.

-Capacidad de adaptacion.

-Sostenibilidad
medioambiental.




Raza Pirenaica

LA PIRENAICA
ACTUALMENTE I

-Cabeza de medianas
proporciones y ‘“cuernos en
lira”.

-Perfil frontonasal subconcavo,
cara corta, hocico ancho y
maxilares robustos. Ojos de
perdiz.

-Cuello musculado parte
inferior con papada (vestigio y
prueba de la primitivez de la
Raza).

-Linea dorsolumbar recta. Cola
de nacimiento alto y tripa
proporcional correspondiente
a un animal andariego.

-Esqueleto fino y compacto.



LA PIRENAICA
ACTUALMENTE IL

-Capa monocolor triguefia mas
O menos clara.

-Mucosas de color sonrosado.

Cuernos de color blanco
nacarado y pezufias de color
claro.

-Ubre bien formada.

-Facil parto por su condicion
de animal longilineo y de
esqueleto fino.

Rt -Buena produccion lechera y
' excelente aptitud maternal.




SISTEMAS DE
EXPLOTACION

-Explotaciones de tipo
familiar.

-Diferentes sistemas:

Pastos de Alta Montafa
Media Montafa
Regadios

Sierras de Teruel

ol

-Si en algo coinciden, es en el
magnifico aprovechamiento
que de estos recursos realizan
nuestras vacas pirenaicas.



SISTEMAS DE
EXPLOTACION IX

-‘Manejo terneros:

1.

Lactacion hasta los 4-6

meses de edad,
alternando la lactacion con
el pasto y la

suplementacion de algo de
concentrado.

A partir del destete:

1.
2.

Venta a terceros

Cebo en la  propia
explotacion hasta el
sacrificio, principalmente a
base de paja y pienso,
llegando su sacrificio a los
12-14 meses.




Pastos naturales

ALTA MONTANA




SOBRARBE Pastos de pradera




MONEGROS Praderas en regadio




Pastos naturales y
sembrados

MAESTRAZGO

Raza Pirenaica

TERUEL
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¢CALIDAD?

1.Para el ganadero, Ilos
requisitos se entienden por
conformaciéon, engrasamiento,
rendimiento canal,...

> Para el consumidor, Ila
calidad, se puede entender
por terneza, color, jugosidad,
sabor, aroma y flavor.

-Parece extendida la idea, que
una ternera de calidad, es
aquella de color brillante,
tierna, con poca grasa y que
pierda poco agua en la
coccion.



FACTORES PRODUCTIVOS

Factores bioldgicos
-Especie
-Raza

-Sexo

-Aptitud productiva
-Edad de sacrificio
-Susceptibilidad al estrés

-Tipo de musculo

Factores productivos
-Medio ambiente
-Manejo (cursos de docilidad)

-Sistemas de explotacion
(ecoldgico,..)

-Alimentacion

-Patologia

FACTORES TECNOLOGICOS

Sacrificio
-Transporte
-Recepcién-reposo

-Desangrado

-Higiene

Post-sacrificio

-Enfriamiento
-Condiciones rigor-mortis

-Terneza y tiempo de
maduracion

-Envasado
-Exposicién y venta

-Cocinado

FACTORES
CALIDAD

Para conseguir, todos estos
atributos, deberemos prestar
atencion, a todos y cada uno
de los eslabones de la cadena
como son, el ganadero, la raza
Yy sus sistemas de produccion,
el matadero, el
comercializador Yy el
consumidor.



PR@ D UCTE oS

1.Elevado velocidad de
crecimiento (550-600 kg a los
13-14 meses).

2.Alta capacidad de ingestion.

3.Altas Ganancias Medias
Diarias (1.52 Kg entre los 5 y
los 13 meses).

4.Bajo indice de conversion
(4.60 kg de pienso entre los 5
y los 13 meses).



CANAL

-Peso vivo al sacrificio: 380
dias, 555 kg.

-Alto Rendimiento a la canal:
63 al 65%.

-Canales compactas, bien
conformadas y bajo
engrasamiento.

-Canales de conformacion U,
de color rosado.

-Grasa subcutanea blanca.

-Engrasamiento: 2 (poco
cubierto).



CALIDAD DE LA
CARNE

-Carne de color rosado que se
mantiene estable entre 5y 7
dias.

-Carne tierna (estudios de
terneza con el CITA).

-Poca perdida de agua al
cocinado.

-Proporcion baja de grasa
intramuscular.

.La maduracién de la carne,
garantiza su calidad
organoléptica, adquiriendo
unas buenas caracteristicas
sensoriales en 7 dias.

-Buena respuesta al envasado
al vacio, prolongando su vida
atil al menos durante 15 dias.




-Cebado
Calidad.

-Carnicerias fa







Casa FES - Ainsa
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Casa FES-Ainsa - Raza Pirenaica
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as prl'meras'horas son
fundamentales
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Docilidad - Ferieta
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L 3 Matadero Comarcal de Ainsa




OREO DE LA ‘
CANAL

-Infima “Huella de Carbono”.
En 5 minutos vy 2 km el
ternero ha cambiado de la
explotacion al matadero.

-Tras el sacrificio y el oreo, en
otros 5 minutos y 1 km, se
encuentra en la carniceria
preparado para su venta.

Canal de Casa'FES - Raza Pirenaica
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Earniceria’Ca Reja - Ainsa



Carniceria la Reja, Ferieta de Ainsa *
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Divulgacion Raza Pirenaica
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LO QUE COMEMOS
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