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HUESCA.- La Fundacion Mu-
nicipal de Servicios Sociales
del Ayuntamiento de Huesca
continda con su proyecto de in-
terculturalidad en el Dia Inter-
nacional contra el Racismo y la
Xenofobia, que se celebra ma-
nana, dia 21 de marzo. La enti-

dad gestiona junto a otras areas
municipales el proyecto Centro
Virtual de Interpretacion Mul-
ticultural, que desarrolla pro-
gramas de Sensibilizacion y
Educacién Comunitaria en este
ano 2010.

La nueva edicion se llama
“Wasga 2010”7, denominacién
que surge de las Jornadas de

Cinco institutos del Alto
Aragon participan en la
Olimpiada de Economia

Treinta centros compiten hoy en Zaragoza

D.A.

HUESCA.- Estudiantes de los
IES Hermanos Argensola de
Barbastro, Pirdmide de Huesca
Pirineos de Jaca, Ramon y Cajal
de Huescay Sierra San Quilez de
Binéfar participan hoy en Zara-
goza en II Olimpiada de Econo-
mia de Aragon, organizada por
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Fallecida en Huesca
el pasado dia 14
Ante la imposibilidad de corres-
ponder personalmente a las
numerosas muestras de con-
dolencia y afecto recibidas
por tan dolorosa peérdida, lo
hace a través de estas lineas
con el mas profundo reconoci-
miento y gratitud

Vicién (Huesca),
20 de marzo de 2010

la Facultad de Ciencias Econd-
micas y Empresariales y cuyo
objetivo fundamental es estimu-
lar los estudios de Economia y
Empresa entre los jovenes.

Alumnos de segundo de Ba-
chillerato de casi treinta centros
educativos de Aragon partici-
pan hoy en una actividad que
permite fortalecer los vinculos
con los profesores de Economia
de la Empresa de Secundaria y
con los alumnos interesados en
esta materia, que seran los futu-
ros estudiantes del centro.

La empresa, la funcién finan-
ciera, la funcion de planificacion
y estrategia, la organizacion,
el desarrollo y la obligacion de
informacion de la empresa son
algunos de los temas que se so-
meten a examen en el marco de
estas olimpiadas. .

La Facultad de Econdmicas y
Empresariales de la Universidad
de Zaragoza entregard como
premio un ordenador a cada uno
de los tres primeros clasificados,
ademas de otro ordenador para
el departamento de Economia
de cada uno de los centros de los
tres ganadores. Ademds, los cin-
co alumnos mejor calificados en
esta prueba obtendrdn matricu-
la gratuita en la Facultad para el
proximo curso.
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Numeroso poblico acude a las sesiones de cocina. s €

Los proyectos de interculturalidad
siguen en el Dia contra el Racismo

La Fundacion Municipal de Servicios Sociales de Huesca realiza el programa ‘Wasga 2010’

Trabajo y Convivencia que se
celebraron en noviembre pa-
sado. Actualmente existen pro-
gramas de continuidad y otros
de nuevo desarrollo.

En el apartado de “La Gas-
tronomia” se mantiene el mo-
delo de "Aulas de cocina” con
la colaboracion de la Escue-
la de Hosteleria San Lorenzo.

Distintas personas, vecinas de
Huesca, desarrollan “una pre-
sentacién de su cultura culina-
ria en una apuesta de mestizaje
que busca la integracién como
ciudadania en diversidad”, se-
gun informa el Ayuntamiento
en una nota de prensa.

En esta ocasion, la sesion
“Un menui rumano” atrajo a 45

personas, alumnado de la Es-
cuela de Hosteleria y otras per-
sonas interesadas, en torno a la
propuesta de Iuliana Mera, pro-
fesional del Trabajo Social, que
acercd su cocina con un plan-
teamiento muy diddctico.

El Aula de cocina presenta el
contexto socio-cultural de ca-
da propuesta para introducir
al publico asistente en la reali-
dad donde se producen las co-
midas. Después se preparan los
platos y se ofrece una degusta-
cién que completa la muestra.

El alumnado participan-
te aporta observaciones sobre
semejanzas y diferencias con
respecto a su cultura culina-
ria, de sabores, procedimientos
y adaptaciones a partir del re-
cetario que han probado y que
recibe como material para con-
tinuar trabajando en cada dm-
bito de cocina.

Hasta ahora y en lo que se
lleva de curso se han celebrado
tres aulas de cocina: “Pescados
del Senegal”, “Dulces argeli-
nos” y “Un menu rumano”, a
la espera de una nueva edicion
para el proximo abril, incluida
en el programa Aragén, Tierra
Abierta.

Ademads, en colaboracion
con la Escuela de Hosteleria
San Lorenzo, se presenté en el
mes de diciembre, aprovechan-
do la conmemoracion del Dia
Internacional de los Derechos
Humanos, un mend mixto en
el que se combinaban platos
adaptados de distintas proce-
dencias, actividad que estd pre-
visto repetir en mayo.

Barbastro convoca manana otra
edicion de la fiesta del crespillo

Sesenta cocineros elaboraran este producto en la Plaza del Mercado

Angel HUGUET

BARBASTRO.- El reto de coci-
nar 11.000 crespillos -cifra de
2009- estara complicado por las
dificultades para conseguir tan-
tas hojas de borraja, a causa del
mal tiempo, con hielo y exceso
de agua, que se ha notado en es-
te producto habitual en los pos-
tres tradicionales. Manana serd
la cita, a partir de las 12 horas
para el publico, en la mejor dis-
posicion de degustar los crespi-
llos elaborados por 60 cocineros,
distribuidos entre diez grupos
con hornillos y la intendencia
necesaria.

Elita Davias, directora de Tra-
diciones, es la impulsora desde
hace diecisiete anos de celebrar
la festividad anual de la Vir-
gen de la Encarnacion, segtin la
cual la Virgen se quedd prefia-
da para dar a luz nueve meses
después, en diciembre, cuando
los labradores recogen las acei-
tunas de los olivares. El even-
to es posible gracias al trabajo
de voluntarios y los patrocinios
del Ayuntamiento de Barbastro,
Comarca de Somontano y Aso-
ciacion de Comerciantes de Bar-
bastro (ACB).

La intendencia prevista es de
60 docenas de huevos, 70 kilos
de harina, 75 kilos de azucar, 20
litros de leche, 140 litros de acei-

Fiesta del crespillo del afio pasado. 4+

te de oliva, 8 botellas de anis, 20
cajas de levadura Royal, 15 cajas
de gaseosa y medio kilo de anis
en grano. Elita y sus colaborado-
res han “peinado” las huertas de
la ciudad y alrededores en busca
de hojas de borraja y no se des-
carta tampoco la alternativa de
las espinacas en mayor cantidad
que otros anos. “Hemos dado
muchas voces como si esto fue-
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ra un S.0.S. en busca de borra-
jas y somos optimistas”, senald
ayer a este diario. Dorita Mur y
Jovita Pardinilla ya tienen los
delantales preparados y se man-
tienen como las cocineras mads
veteranas, a su lado han crecido
cocineras mds jovenes. Los Dul-
zaineros del Somontano ameni-
zardn la mafana “crespillera”
en la Plaza del Mercado .



