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El negocio de la gestion de la
seguridad alimentaria.

e Alertas alimentaria.
e Comunicacion consumidor/cliente.

* Proteccion de la salud. HERRAMIENTAS PARA LA
GESTION DE LA SEGURIDAD
e Sanciones. ALIMENTARIA.

e Aumento de ventas.
e Diferenciacion.
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ANTECEDENTES.



Crisis Alimentarias.

e 1981. Sindrome toxico Aceite de Colza desnaturalizado.
 Empleo de aceite de uso industrial para consumo humano.
e 20.000 afectados, 2500 fallecidos, Secuelas irreversibles.

e 1996 — 2000. Vacas locas.

e Fabricacion de piensos con harinas de hueso de animales
infectados.

e 150 Fallecidos. Descenso generalizado en el consumo de carne.




\
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Crisis Alimentarias.

e 1999. Crisis de los pollos.
 Pollos alimentados con pienso contaminado por dioxinas.
e Sacrificio de millones de aves.

Ccetsly
e 1999. Coca-Cola.

* Retirada de la produccién en Bélgica, Luxemburgo y Holanda.
e Gran numero de intoxicaciones leves. Grandes pérdidas econdmicas.



Crisis Alimentarias.

e 2005. Pollo asado.

e Contaminacion por deficiente limpieza de tuberias de procesado de la salsa.
e 2883 Gastroenteritis. 302 Hospitalizaciones.

e Otros Brotes.
e E. colien 2006 (EEUU) y 2011 (Alemania).
e Dioxinas en piensos en 2010 (Alemania).
 Melamina en leche en polvo en 2008 (China).




El nacimiento de la Seqguridad
Alimentaria.

Aceite

DESCONFIANZA DEL
CONSUMIDOR
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BASE LEGAL.



* Normas Generales de Higiene de los productos alimenticios.




[Busqueda de legislacion.

e http://www.boe.es/
e http://aesan.msssi.gob.es/
e http://www.elika.net/es/
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RGSEAA /7 APPCC



CARACTERISTICAS DEL RGSEAA.

* Notificacion.

e Real Decreto 191/2011

e Tiene caracter nacional.

e Gestionado por las Comunidades Auténomas.
e Caracter publico e informativo.




L\\I___//

LOCALIZAR A UNA EMPRESA EN EL o
RGSEAA.

http://aesan.msssi.gob.es/




APPCC



=

APPCC: Analisis de Peligros y Puntos de
Control Criticos.

Identificacion
de peligros

valuacién de
.~ peligros

Control de
peligros



¢POR QUE ES NECESARIO?

* Mercado abierto > Libre comercio.
* Necesidad de ofrecer alimentos seguros.

* Nuevas tecnologias.
* Nuevas enfermedades.
* Nuevos peligros.

* Mayor preocupacion del

consumidor.




CARACTERISTICAS DEL APPCC.

e Posee una base cientifica.
 Dirigido a la seguridad alimentaria.
e Orientacion preventiva.

. . o . |"r.“h.{‘|. l:‘J_‘l
* Criterios de prioridad. NI R,
’ . sy A ‘h C T
e Caracter sistematico. ‘EI Jﬂﬂ\ .
- N I fal
* Documentado y verificable. 'i____,lil "I

e Dinamico.
e Personalizado y adaptado a cada empresa.



Ventajas del APPCC.

e Facilita el uso mas efectivo de los recursos de una
empresa.

* Disminuye gastos.

e Rapidez de actuacion frente a problemas de Seguridad
Alimentaria.

e Aumento de confianza en clientes y autoridades
sanitarias.




[Prerrequisitos.

f. Control de
\ Aguas

/ Disefioy | - Il controlde | Control de

mto. de \ | | 2
instalaciones / plagas alérgenos

Control de / / Limpieza y

proveedores J| | desinfeccion |,

Control de

/Trazabiidad/ / SR /

BPM - BPF Control de

residuos
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Marcas de calidad y
seguridad alimentaria.



ascsoric

ESQUEMAS.

GLOBALG.A.P.

*IFS

International
Featured Standards

primus@,

g —
Food Safcty System
Certification 22000

v

CANADAGAPS

°2IFS

o o secure”)

glebal agraculiure

L]
a c
Denominacion de Indicacion Geografica] |Especilidad Tradicional _E al I I an Fed e

Origen Protegida Protegida Garantizada Sttt ell e
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ETIQUETADO.

Comunicacion al consumidor.



ENTRADA EN VIGOR Y APLICACION.

A

Anexo VI, podran

Qxistencias.

ﬂlimentos introducidos en el
mercado o etiquetados antes
del 01/01/2014 que no cumplan
los requisitos de la parte B del

comercializarse hasta agotar

13/12/2011.
Entrada en Vigor Rto.
1169/2011

01/01/2014

> Aplicacidn requisitos
/// carne picada

o

limentos introducidos en el
mercado o etiquetados antes
del 13/12/2014 que no cumplan
los requisitos del Rto., podran
comercializarse hasta agotar
existencias.

N

La

informacion nutricional voluntaria

(arts. 30-35)

debe cumplir con IT requisitos del Rto.

£

13/12/2014

Aplicacion, (excepto info
nutricional)

l .

|

ﬂlimentos introducidos en el
mercado o etiquetados antes
del 13/12/2016 que no cumplan
los requisitos del etiquetado
nutricional del Rto., podran
comercializarse hasta agotar

Q(istencias.

13/12/2016

Aplicaciéon completa.




OBLIGACIONES DEL ETIQUETADO.

* No inducir al error al consumidor (Art. 7.1)

———

 Sobre sus caracteristicas, su origen, identidad, composicion, = - ‘
r*# f

cantidad o el modo de fabricacion.
* Nunca podra atribuir propiedades que no posea.

* No puede sugerir que tiene unas caracteristicas especiales, y ©

un producto similar no las tiene.

* Nunca podra atribuirle propiedades curativas.



INFORMACION OBLIGATORIA (ART. 9)

Denominacion de venta. 4. Cantidad de determinados

2.  Lista de ingredientes. ingredientes.

Todo ingrediente o coadyuvante 5. Cantidad neta del alimento.

tecnologico que figure como causante 6.  Fecha de duracion minima o de
de alergias o intolerancias. caducidad, fecha de congelacion.




INFORMACION OBLIGATORIA (ART. 9)

7. Condiciones especiales de 10. Modo de empleo.
conservacion y uso. 11. Grado alcohdlico en bebidas con mas
8. Nombre o razon social de la empresa de 1,2% en volumen de alcohol.
alimentaria. 12. Informacion nutricional.

9. Pais de origen.

]

|SUPERMERCADO|

i




[’RESENTACION DE LA INFORMACION.

e Se indicara en un lugar destacado, de manera que
sea claramente visible, legible e indeleble.

* No debe estar disimulada, tapada o separada por
ninguna otra indicacion o imagen.




[’RESENTACION DE LA INFORMACION. o

e Se imprimira en el envase o la etiqueta, en ALTURA DE LA x
caracteres que utilicen un tamano de letra en
el que la altura x, sea igual o superior a 1,2

-

w s W N

mmo Indic
e Para envases o recipientes cuya superficie Ll e
maxima sea inferior a 80 cm?, el tamario de
letra sera igual o superior a 0,9 mm. —
Tamano

Art.13; Anexo IV




INFORMACION OBLIGATORIA.

e Denominacion de venta.
e Denominacion legal.
e Denominacion habitual.
 Denominacion descriptiva.
* No puede ser sustituida por una marca comercial, de fabrica o de fantasia.
e Acompanad de su estado fisico (en polvo, congelado...)




INFORMACION OBLIGATORIA. ALERGENOS. SS§iu

Anexo I

1. Cereales con 7. Leche (Lactosa). 12. Dioxido de azufrey
gluten. 8. Frutos de cascara. sulfitos (> 10ppm)

2. Crustaceos. 9. Apio. 13. Altramuces.

3. Huevos. 10. Mostaza. 14. Moluscos.

4. Pescado.

5. Cacahuetes. 11. Granos de sésamo.

6. Soja.



INFORMACION OBLIGATORIA. ALERGENOS.

e Se incluyen en el listado de
ingredientes, haciendo referencia
clara al nombre del Anexo li

e Composicion tipogrdfica distinta
respecto al resto de ingredientes.

Art.21




INFORMACION OBLIGATORIA. ORIGEN.

e Su indicacion es obligatoria cuando su omision pudiera inducir a error al
consumidor en cuanto al pais de origen o lugar de procedencia del
alimento. (Art.26)




INFORMACION OBLIGATORIA. ORIGEN,

INGREDIENTE PRIMARIO.
e EJEMPLO. Frutas de Aragon elaboradas en Espana.

Ingredientes:|Frutas surtidas confitadas
(cereza, melocotoT, pera, catabaza, maranja, \
SRS, WXV, ROUAK Juriba e Biapogs ¥ Pais de Origen del ingrediente primario: Francia.

fructosa, antioxidante: E-330, conservantes: E-200,
E-211, E-220, E-223 y colorante: E-127) v cobertura
de chocolate negro (manteca de cacao, azucar, pasta
de cacao, emu Fente: lecitina de soja (no OMG),
aromas: vainilla y vainillina. Cacao min. 61%)
Puede contener trazas de productos lacteos
(incluidas lactosa).

Origen: Espaia.
Origen Frutas surtidas confitadas: Francia.




. . -~
INFORMACION OBLIGATORIA. INFORMACION \6{

NUTRICIONAL.

 Valor energético.

e (Grasas.

e Grasas saturadas.

e Hidratos de carbono.
e AzUcares.

e Proteinas

 Sal (En lugar de sodio)

as unidades especificadas en el anexo XIII, parte A,

Anexo XV
| valor energético | Kjkeal
grasas g
de las cual
cidos gra irados g
— dcidos gra noinsaturados g
cidos grasos poliinsaturados g
hidratos de carbono g
de los cual
— azticar g
— polialcoholes g
— almidén g
fibra al aria g
proteinas I g
g
Iz
pu

nto 1




INFORMACION ADICIONAL.

o
e Acidos Grasos Monoinsaturados. :
e Acidos Grasos Poliinsaturados. —e— ;
e Polialcoholes. —_— :
e Almidon. — g
e Fibra alimentaria. _ i
e \Vitaminas y minerales.




CALCULO. <~

csoric

Art. 31

* Obtencion de los valores.

1. Analisis del alimento por el fabricante.

2. A partir de los valores medios conocidos de los
ingredientes—> Factores de conversidon Anexo XIV.

3. A partir de datos generalmente establecidos o
aceptados.
< BEDCA.

% EUROFIR.

/

s The International Network of Food Data Systems.




VENTA A DISTANCIA éQUE DEBE APARECER? ¥

1. Denominacién de venta. Art.14
2. Lista de ingredientes.

3.  Todo ingrediente o coadyuvante tecnologico que figure como causante de
alergias o intolerancias.

Cantidad de determinados ingredientes.

Cantidad neta del alimento.

Condiciones especiales de conservacion y uso.

Nombre o razdn social de la empresa alimentaria.

Pais de origen.

Modo de empleo.

Grado alcohdlico en bebidas con mas de 1,2% en volumen de alcohol.
Informacidn nutricional.




[ |pechuga de pavo
cocida lata 200 g

19€

[B.5€ / Kila)

Indicar cantidad: BE

Aﬁnﬁ'ulum%




Almendrados

Frasco de cristal 100 gr. netos
aprox.

Es un producto de exquisita
calidad que goza de gran
popularidad en la provincia de

Ourense y en el resto de Galicia.

Los almendrados son una
delicisiosa mezcla de almendra
molida, mezclada con azucar y
clara de huevo, sobre una oblea.

9,63 € IVA incluido

Afadir a ka carrito



VALORACION

Tu vaboracidn: |1 Elﬂ

Me gusta

5é el primero de tus amigos al
que ke qusta esto,

Surtido de Pasta Italana Gourmet

Detalle de su contenido:

Linguine Aglio e Baslico,

Linguine MNero di Seppia.

Taglatele al Salmone,

T

Marca: Moreli

Precio: 19,75 €

Uds. 1

jiatele al Fungo F

comprar

Informacién Adicional

Peso

4 x 250 gr.

Bolsa hermetica

Origen

Itaka

[

\
2\

¢}

=,
Q



ETIQUETADO.

DECLARACIONES NUTRICIONALES Y DE PROPIEDADES SALUDABLES.



DEBILIDAD, ANEMIA
ENFERMEDADES de INFANCIA

son combatidas con exito por la

FUCOGLYCINA GRESSY

Este Jarabe, Agadible al paladar, posée Ins mismas prepiedades
que ¢l Aceiie de Eigado de Bacalao
LE PERDRIEL & Cw, Paris y ea tsdas Jas Farmacias

Para las madres que crian
pidos debilitados, convaleciestes, efc.

{Albdmipa pura desdcblada, directamente absorbis
bie, pasacdo 4 los jugos orgdnicos min mecesitar pim=
Un trabajo digestive}, Prodiccse de las claras de low
s [roscos,
TIENE EFECTOS MUY ESTIMULANTES DEL AFETITO
En la eliquoeta van indicados su dosis, mancra do
empleo ¥ precio,
.lml:;s.nu ¥ mejora contiderablemente la leche da las amas.
e Youde ¢n botea de 25, 50, 100 y 250 gramos. b
todaz lus buonas armacias, Al por I:n]br en lan prin-
cipales droguerias, centros do cspecificon y por media-
i cidm del ME:;aﬂlmt_n genersl en Espatas D. Gusts—
pe de Vaga, 50 v 52, Madnid.

Imagen peridodico ABC 25 de
agosto 1903

QUINA-KOQLA® L stsin
w OSSIAN HENRY

do fa Academia de Medicina
1 PREFESOR AGREGADO EN La HeOUELLe BE Fizmicta DE Paris
wﬁegﬂso alimentod: ahorro;combatelitiiebres,
| ura las constituciones debilitadas.

= — - am=

BAING FOURNTER. 43 A dAmslerdam Paris_ ) e bodagdes Furmaeits




Imagen peridodico ABC 30 de
agosto 1951

SABOREANDO UNA CALLETA

» FONTANEDA

El alirsnio meds rutrl tive, saren y cha ol 4

digestidn poro los nifos

FRODUCTOS MLECCOMADOS - ELABORACION PIRFICTA

s ———— -




EVOLUCION SOCIAL:

Producto que alimenta

Producto que mejora la salud

\ Mensajes poco claros

Variedad de normas legales



[Principios generales:

 No debera:
e Ser falsa o engafnosa.
e Crear dudas sobre otros alimentos.
e Animar a un consumo excesivo de un alimento.

e Dar a entender que una dieta equilibrada y variada no puede proporcionar
cantidades suficientes de ese nutriente.

* Crear alarma o miedo en el consumidor.




Tipos de declaraciones:

ascsoric

Declaraciones nutricionales.

“Nutrition Claims”. Lista aprobada. (Art. 8)
Declaraciones de propiedades saludables.
“Health Claims”.
B Lista genérica. (Art. 13)

Funcionales —
(Distintas reduccion riesgo enfermedad) < 13.1

— m 13.5
Disminucion riesgo enfermedad. \
(14.1.a) Autorizacién EFSA (Art. 14)

> — .

Nifios. (14.1.b)

Aprobacién caso a caso.

-Basadas en datos cientificos.
-Comprendidas por el consumidor medio.




DECLARACIONES NUTRICIONALES. TN

“NUTRITION CLAIMS”

e “SIN SAL".

Solamente podra declararse que un alimento no contiene sodio o sal, asi
como efectuarse cualquier otra declaracion que pueda tener el mismo
significado para el consumidor, si el producto no contiene mas de 0,005 de
sodio, o el valor equivalente de sal, por 100 g.

e “LIGTH”

Las declaraciones en las que se afirme que un producto es «light» o «lite»
(ligero), y cualquier otra declaraciéon que pueda tener el mismo significado
para el consumidor, deberan cumplir las mismas condiciones que las
establecidas para el término «contenido reducido»; asimismo, la declaracion
debera estar acompanada por una indicacion de l|a caracteristica o
caracteristicas que hacen que el alimento sea «light» o «lite» (ligero).






DECLARACIONES NUTRICIONALES. TN

“NUTRITION CLAIMS”

* “NATURAL"

Cuando un alimento reuna de forma natural la condicion o las
condiciones establecidas en el presente Anexo para el uso de una

declaracion nutricional, podra utilizarse el término TNATY
«naturalmente/natural» antepuesto a la declaracién. 'xm?
ﬁf\ﬂ% NATURAL)
° {4 1/} FEA N 4 * ke
FUENTE DE FIBRA B

Solamente podra declararse que un alimento es fuente de fibra, asi
como efectuarse cualquier otra declaracion que pueda tener el
mismo significado para el consumidor, si el producto contiene como
kml'nlimo 3 g de fibra por 100 g o, como minimo, 1,5 g de fibra por 100

cal.



SIN (‘ L UTFN

40%Fl BRA

en l solo vaso
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DECLARACIONES DE PROPIEDADES SALUDABLES. ™
"HEALTH CLAIMS”

 Distintas a la reduccion de riesgo.

e Reduccion factor de riesgo de una
enfermedad.

e Desarrollo y salud de los ninos.
e “Health Claims” PROTEGIDAS.

www.ec.europa.eu/nuhclaims




fruit punch

1 mens b @aburated Fat

- X i

O FATS AND CHOLESTEROUNIWAY{REDUCE THE RISK
[ A T
@ HEART|DISEASETAND CERTAIN CANCERS!

- v

NUN-DAIRT URINRK

9 Excellent Source of Calcium, Vitamin D
& Riboflavin. Good Source of Vitamin A

. 35mg ISOFLAVONES PER SERVING

DIETS RICH 1% WHOLE GRAIN FO0DSAND OTHERTR

PUANT FODDS AND LOWIN,TOTALFATISATURATED

X [ EXCELLENT SOURCE OF
10 VITAMINS & MINERALS

bone heglth

e AL AND YERPEN D T ELS ooy g S
grape

40% LESS SUGAR

THAM 100% APPLE JLICE




COHTIENELCASEIDANOIEYVMBGQUB

Ayuda...defensas @ Reduce.cansancio TS U
gl
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Algunos datos:

e 2006 — 2011
44.000 declaraciones = 4.600 EFSA = 222 Autorizadas.

4 Th

e Actualidad.
250 declaraciones autorizadas.

= Efecto declarado no se puede evaluar cientificamente.
= Efecto no claro que sea beneficioso para la salud.
= No existe causa/efecto.
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