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IMPORTANCIA DEL SECTOR VITIVINICOLA
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;ESTA LA VITICULTURA EN CRISIS?
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AUMENTO DE TEMPERATURA
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AUMENTO DE TEMPERATURA

Influencia en el ciclo fenoldgico de la vid
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AUMENTO DE TEMPERATURA

Desacomplamiento entre madurez tecnoldgica y fendlica/aromatica
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AUMENTO DE TEMPERATURA

Desacomplamiento entre madurez tecnoldgica y fendlica/aromatica
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AUMENTO DE TEMPERATURA

Velocidad Pérdida
desaparicion frescura de
acido malico los vino

Ataque

Aumento microbioldgico
concentracion

K+

< 93e



INFLUENCIA DE LA RADIACION SOLAR
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INFLUENCIA DE LA RADIACION SOLAR

Sauvignon Blanc

Cataldo et al., Agriculture, 2022 [ ] Laae



AROMA DE LA UVA
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INFLUENCIA DE LA RADIACION SOLAR

Sauvignon Blanc g

Variedad tidlica

SH A: Red sombra 30%; B: Red sombra 70%; C: Kaolin
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Cataldo et al., Agriculture, 2022 [ ] Laae



INFLUENCIA DE LA RADIACION SOLAR

Cataldo et al., Agriculture, 2022
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INFLUENCIA DE LA RADIACION SOLAR

Aparicion de defectos aromaticos
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Sauvignon Blanc

Stage 3-5-cystelnylhexan-1-ol (Cy=-3MH) (pg LY 3-5-glutathionylhexan-1-ol (G5H-IMH) (pe LY
Ws MW ww W5 MW W

July 3, 2017 219 +116a 1253+ 124D 20,84 + 2.66 ¢ 321.06 +15.8%a 373.02+209050 5B6.29 + 3167 ¢
July 18, 2017 1623 +272a 22744+ 202D 2FET+172¢ 26651 + 3950 a 34632+ 313010 40239 + 2540 ¢
July 31, 2017 1935 +1.B8 a 2865+ 1030 5502 +563 ¢ 226.24 + 2095 a 216.14 + 21.14a 36003 + 2373 b
Aungust &, 2017 705 +672a 774+ 8932 5469 + 447 b 20454 +161%a 20678 +17.20a 24168 +1175%b
July 9, 2018 1396 +192a 1803 +203b 2257 +118¢ 29173+ 2251 a 40349 + 28481 41567 + 3895 b
July 19, 2012 1000 + 4.64 a 23256 +1380 30.07 + 3.67 ¢ 18218+ 31.11a 20705 + 3863 a 26016 + 5642 b
July 31, 2018 43.24 +3.18a 58.58 +3.76 Db 5945+ 304 b 21910+ 3392 a 26583 + 3621 b 7443+ 37360
Aungust 13, 20158 4712+ 539 a 7218 +312b 7334+ 648 ¢c 17558 + 1847 a 7ETZ 4+ 26390 0383 +2726 ¢

Cataldo et al., Plant Physiology and Biochemistry, 2021
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EVENTOS EXTREMOS
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FUTURO DE LAS ZONAS VITIVINICOLAS
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PROYECTO CLIMAROMA

Influencia del cambio climatico en el aroma de los vinos del territorio
POCTEFA. Evaluacidn y estrategias de adaptacion

ACCION 1

Evaluacion de la aparicion de defectos
aromaticos relacionados con factores
climaticos

| HALITE GARTNNE

ACCION 2

Estrategia de adaptacion al cambio

climatico en las zonas vitivinicolas.

Aplicacion de bioestimulantes para
evitar la aparicion de defectos

|| Zona elegible

[ zona elegible fuera de la UE :
UM TERRITORIO DE 115.583 KM ‘ ACCI()N 3
Evaluacion del impacto social sobre los

territorios POCTEFA del cultivo de la vid
en nuevas zonas y desarrollo de un
plan de accion e implementacidn
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PROYECTO CLIMAROMA

Influencia del cambio climatico en el aroma de los vinos del territorio
POCTEFA. Evaluacidn y estrategias de adaptacion
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PROYECTO CLIMAROMA

Estudio climatico de la zona POCTEFA

Clima promedio: variables individuales que son importantes para el desarrollo de la vid.

Temperatura media anual

Temp. media del mes mas frio
Temp. media del mes mas calido
Temperatura media Abril-Mayo
Precipitacion media anual
Precipitacion media Marzo-Abril
Precipitacion media Mayo-Junio
Precipitacion media Julio-Agosto

Indices agroclimaticos especificos para el correcto desarrollo de la vid.

Dias de helada (FDO)

Probabilidad de helada tardia (FDprob)
Growing Degree Days (GDD)

Huglin Heliothermal Index (HI)
Biologically effective degree-days (BEDD)

Indices relacionados con eventos extremos que limiten su desarrollo.

Exposicion al calor extremo (EHE): Numero de eventos anuales en los que Tmax > 35°C
durante al menos tres dias en el periodo desde el brote (previsiblemente 1 abril) a la
madurez (previsiblemente 31 agosto)

Standardized Precipitation-Evapotranspiration Index (SPEI)
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PROYECTO CLIMAROMA

Estudio climatico de la zona POCTEFA
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PROYECTO CLIMAROMA

Eleccidon de parcelas

Bayonne

FRANCIA

; Gerone

Q ¥ ;

!
Huesca ' o

Llorl_ét deMar,

Tarragone

< 93e



PROYECTO CLIMAROMA

Vendimia y tratamiento de muestras
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PROYECTO CLIMAROMA

Analisis sensorial
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