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Hortalizas con identidad en Aragon:
una oportunidad de emprendimiento desde la diversidad y
la diferenciacion

Nuestro punto de partida: lo que producimos y consumimos
* Produccion horticola: Europa, Espafna y Aragon

« El consumo de hortalizas frescas.

Biodiversidad

« Diversidad de las hortalizas en Aragon

« El Banco de Germoplasma Horticola - CITA

Utilizacion

« Nuevas variedades, formacion y divulgacion

* Proyectos de revalorizacion de variedades de hortalizas
singulares de Aragon
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otitm Ewopa Mundo Business viaes Newt cunwa oren s | PrOAuccion Union Europea (2024): 62,2 millones de
toneladas de hortalizas (6% mas que en 2023).

(N > Europa > Serie My Europe > Europe in Motion TomateS: /FS% (16,8 Mt)
. (0)
Espana lidera la produccion de hortalizas gaer?grl:g'rig:: 14?6‘(73 Mt; Mt)

enlaUE con 14,8 millones de toneladas

15,000,000

10,000,000 A
N ____.||“II|I| Espana se mantiene como primer productor por
T e décimo afno consecutivo, con 14,8 millones de

A
R BRI & AR &

& & toneladas, seguida de Italia (13,9 millones) y Francia
(5,8 millones).

Vegetables and fruit produced in the EU 27 (2024) (in metric tonnes) Fuente: Eurostat
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Espafa: Top 10 hortalizas por produccion (campafia 2024, datos provisionales MAPA)

10 hortalizas: ~82% de la produccion

Tomate.- Resumen general

 Eltomate domina con mucha diferencia

Pimiento

Cebolla.- Resumen General

 Tomate + pimiento + cebolla + sandia
~57%

Sandia

Aire libre:

 Lechuga,
meldn, sandia

Lechuga.- Resumen general
Pepino
Calabacin

Melon .- Resumen general

Invernadero:

*  Pimiento,
pepino, tomate

Brocoli

Zanahoria

T
0 1 2 3 4

Fuente: MAPA
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Produccion de hortalizas por CCAA (t) - Campafia 2024 (provisional, MAPA)

ANDALUCIA
EXTREMADURA
CASTILLA-LA MANCHA
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CASTILLA Y LEON

* Produccion 2024 = 241.836 t
* Peso sobre Espana = 1,59%
* Rango: 92 CCAA por produccion

GALICIA
ARAGON
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LA RIOJA
CATALUNA
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Aragén - Produccion por cultivos horticolas (Top 15) (t) - Campafia 2024 (provisional, MAPA)

Cebolla.- Resumen General
Tomate.- Resumen general
Tomate de industria
Guisantes verdes

Brécoli

Puerro

Coliflor

Tomate consumo en fresco
Calabaza

Borraja

Nabo

Calabacin

Zanahoria

Acelga

Maiz dulce
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Toneladas (t)
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CULTIVOS
v Destacan cebolla y tomate

v' Aparecen con peso relevante guisantes
verdes y brécoli.

v" Cultivos “identitarios” o de nicho regional
como borraja

= En Aragodn es la hortaliza mas cultivada en
los invernaderos (70% en invierno)

= \entajas: - Amplialos periodos de cosecha
- Mayor produccion
- Peciolos mas largos y tiernos

Fuente: MAPA
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Consumo per capita (kg)
2023 2024
T.HORTALIZAS FRESCAS 49,91 49,55
B e ;l;d N S ..H';a e
. pr. 551 MOELR o ..SI_D.'.? :
Raices, bulbos y tubéreculos - 9,85 I 9,70
N . ._1’15 e e e lm .
Otras hortalizas B,59 . 8,56

Consumo per capita de hortalizas frescas (2024): 49,55 k (¥ 0,7% 2023).
Gasto per capita: 117,50 euros (»l« 0,2%)

Categoria “frutos y flores”: tomates, pepinos, berenjenas, calabacin, pimientos,
coles, brocoli (T1,6%). Mayor consumo.

Categoria “hojas, tallos tiernos y vainas”: judias verdes, esparragos, verduras de
hoja, lechuga, escarolas y endivias. Mayor reduccién de consumo (.8,3%)

Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA



— °
EggﬂﬁNcgN Consumo de hortalizas Consumo domestico de % Variacion 2024 vs. ! ;cm!usg.
T.HORTALIZAS FRESCAS 2023
Volumen (miles kg) 2.323.463,00 0,6 %
Valor (miles €) 5.509.776,00 1,1 %
Consumo x capita (kg) 49,55 -0,7 %
Gasto x capita (€) 117,50 -0,2 %
Parte de mercado volumen (%) 8,66 0,07
Parte de mercado valor (%) 6,58 | -0,10
Precio medio (€/kg) 2,37 0,5 %

Volumen del consumo de hortalizas en 2024 crece ligeramente (0,6%).

El valor del mercado crece: 1,1 % mas de facturacion.
El precio medio es un 0,5 % superior al ano anterior.

La tendencia en los ultimos anos del consumo de hortalizas en los hogares ha sido a
la baja, con la excepcion de 2020 (pandemia: aumento de las compras)

Desde 2013, el volumen de compras ha decrecido (19,7 %), la judia verde mayor
retroceso (¥ 55,0 %).

Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA
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% Valor % Volumen kg

17,3

Es importante, destacar que la menor compra
de hortalizas frescas no tiene porque llevar
asociado un menor consumo de estos productos:

45,0

« El auge de los platos preparados (gazpachos y

% Evolucidn 2024 vs 2023 valor Volumen

e * Mejor utilizacion y aprovechamiento de los
Raices,bulbos y tubérculos -0,6 % -0,2 % . . .
e productos frescos para evitar su desperdicio.

Otras hortalizas 5,3 % 1,0 %

Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA
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HIPERMERCADD SUPER+ALITOSER TIENDW DESCUENTD TIENDA TRADN HOMAL AL CAMALES E EE‘I.I"HEHIZI'
4.1 1813

% Valumen por camal A 1.9
¥ Dvoducion wolumrsn [ka) 1.6 2.7 a0 25 L4 2,6

Plataformas de distribucidn:
1) Supermercado y autoservicio con mas de un tercio del consumo (37,9 %). Evolucion: +2,7 %

2) Tienda tradicional con un alcance del 24,1 % del volumen total. Evolucion: -2,5 %. Alimentacion
11,1% vs. 24,1 % hortalizas.

3) Tienda descuento (11,5 %). Evolucion: +9,0 %.
4) EIl hipermercado, mejora +1,6 %.

5) Comercio electréonico, - 2,6 %. El canal no consigue posicionarse, su proporcion de compras no
alcanza el 2,2 % del mercado agroalimentario espanol.
Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA
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: Preci r kil h liz verduras fr ,
Precio medio (€/kg) por canales (2024 vs. 2023) ecio por kilo de hortalizas y verduras frescas

« 2,37 €/kilo
« +0,5%
TESPARA - 237 l 0s 70
HIPERMERCADO 242 12
- El supermercado

oo [ - =T « Precio mas alto: 2,62 €/kilo
TIENDA DESCUENTD 229 25 - e +21%

TIEENDA TRADICONAL
- 30 La tienda tradicional
_ * Precio mas competitivo: 2,11 €/kilo

¢« -2,8%

coons [ -

E-COMMERCE 248 -a2

Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA
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Consumo per capita por ciclo de vida (2024)

S Consumo x Capita v Madin comsumo x Cipeta T It

El consumo medio per capita de hortalizas frescas: 49,5 kilos.

* Retirados: mayor ingesta per capita (93,6 kilos), equivalente a consumir 44,1 kilos mas que el
promedio del mercado. Seguida de adultos independientes (84,2 kilos ) y parejas adultas sin
hijos (70,5 kilos).

« Los hogares con presencia de ninos tienen una menor ingesta per capita que no supera el

promedio del mercado (23,48 kilos y 30,48 kilos) .
Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA
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Consumo per capita por comunidad autonoma (2024)
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v' Navarra: mayor ingesta per capita de hortalizas frescas (70,54 kg/persona)
v' Aragoén: segunda CCAA (61,73 kg)
v' Comunidades autdbnomas que superan el promedio nacional: Cataluna, Pais Vaco, llles Balears
v Cantabria: consumo mas bajo (35,66 kg/persona)
Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA
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¢ Con qué diversidad genética se sostiene la producciéon de hortalizas?

Detras de cada cultivo hay decenas o cientos de variedades
resiliencia frente a sequia, plagas, cambios de mercado y también la identidad gastronoémica.

Si la produccion se concentra en pocas variedades comerciales, ganamos uniformidad y logistica,
pero perdemos un “seguro bioldgico”.

\ g

Estado de la biodiversidad horticola (Aragén)
Conservacién y Utilizacion
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Desde el origen de la agricultura
Semillas y conocimientos asociados:
De padres a hijos generacion tras generacion

VARIEDADES LOCALES
O TRADICIONALES
AT
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Seleccion natural Seleccion artificial
(condiciones agroclimaticas): (agricultores):
adaptacion a la zona de cultivo '] forma, peso, color, sabor,...

R, \ ‘l\:
i o X
iy X K
g ‘..! = 'Y ~ ”
1/ A g A
: ' i y 7
N \'. L ) .-
! | ) . .
il A ¢




=== GOBIERNO 3 » '
EDE ARAGON Erosion genetica ! Q«Eg-

 El hombre ha utilizado a lo largo de los siglos cerca de 10.000 especies vegetales en la agricultura y la
alimentacion.

" Actualmente: 50 especies cultivadas.

30 cultivos: 95% de la energia total obtenida de los alimentos

< 4 cultivos (arroz, maiz, trigo y patata): 60% de las calorias

« Ultimos 100 afios: pérdida del 75% de la diversidad genética generada durante 10.000 afios de agricultura.

Fuente: FAO (Organizacién de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacién). De la Rosa y Fajardo, 2016.
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Erosion genética: pérdida o reduccién de la diversidad
genética de una misma especie a lo largo del tiempo

Causas de erosion genetica mencionadas en los informes de los
paises para la Conferencia de la FAO en Leipzig (1996)

Cambio de los sistemas agricolas
Sustitucion de variedades locales
Sobrepastoreo

Barbecho reducido

Explotacién excesiva de especies

Disturbios civiles

Causas

Plagas/malas hierbas/enfermedades
Legislacion/Politicas
Degradacion del medio ambiente

Presiéon demografica + urbanizacién

Desmonte + deforestacion + incendios forestales 61

0 10 20 30 40 50 60 70 80 9

Ne de paises

Cambios en la estructura de la empresa agraria:

v Unidades productivas familiares desaparecen.

v Proceso de industrializacién de la agricultura: monocultivo,
elevado uso de insumos, variedades mejoradas de elevado
rendimiento.
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La uniformidad genética genera vulnerabilidad

La dependencia alimentaria de unos pocos cultivos y variedades puede crear
graves problemas alimentarios

Hambruna irlandesa de la patata (1840-1850).

Irlanda perdid una cuarta parte de la
poblacion entre muertos y desplazados
como consecuencia de la plaga de tizon
tardio (Phytophtora infestans) en el
cultivo de patata.

v/ Causa: las variedades con
estrecha base genética y muy
sensibles al hongo.

rial de la Gran Hambruna
e e u in) -H’ r“; ) »

v" Solucidn: introduccion de genes de resistencia al tizén en las variedades
comerciales que fueron localizados en cultivares primitivos y poblaciones
silvestres de los centros de diversidad en el drea andina (América Latina).
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v’ Diversidad ambiental:

- Del dominio alpino al subdesértico

v’ Diversidad climatica:
v’ Mediterrdneo continentalizado
Ribera del Ebro
v' De montafia
Sierras pirenaicas e iberas
v Continental
Depresion Calatayud-Daroca-Teruel

v’ Fuerte contraste altitudinal:
v' >3.000 m (Pirineo) - 150 m (lecho del Ebro)

Fuente: 4.13. La division climatica de

v’ Elevada diversidad edafica Aragén. En:

https://www.aragon.es/estaticos/Celia/

4 13.pdf

Generacion de multitud de variedades adaptadas a las diferentes
condiciones edafoclimaticas aragonesas

Cambisol I LepiosoliCambisol/Faeozer
Il CambisoiFaeczem s
Cambisolleptesdl Regosd
I Cambisolt uvisol Regosd/Fuvisol
CambisolRegasol I urbrisol
B Fuvsol Il UrbrsolLeptosd

Fuente: Badia D, Ibarra P, Longares LA, Marti C. 2007.
La diversidad edafica en Aragdn. Actas XXVI Reunion
de la S.E.C.S. Durango (Bizkaia), 25-27 de Junio 2007.


https://www.aragon.es/estaticos/Celia/4_13.pdf
https://www.aragon.es/estaticos/Celia/4_13.pdf
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Diversidad de las variedades horticolas en Aragdn

- Algunas variedades N0 se han conservado y se han perdido definitivamente (erosién genética)




== GOBIERNO I
==DE ARAGON Conservacion de la biodiversidad. Aragon ! Q«EQ.

Diversidad de las variedades horticolas en Aragdn

- Algunas variedades N0 se han conservado y se han perdido definitivamente (erosién genética)

- Otras variedades (muy pocas) se continuan cultivando hoy en dia, bien comercialmente o para
autoconsumo (Conservacion in situ)

TOMATE ROSA DE BARBASTRO CEBOLLA DULCE DE FUENTES
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g Diversidad de las variedades horticolas en Aragdn

- Algunas variedades N0 se han conservado y se han perdido definitivamente (erosién genética)

- Otras (muy pocas) se contindan cultivando hoy en dia, bien comercialmente o para autoconsumo
(conservacion in situ)

v’ Cultivo para
autoconsumo
(normalmente por
personas de
avanzada edad).

Ej. Judia de Trasovares.
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f Diversidad de las variedades horticolas en Aragdn
v/

Algunas variedades N0 se han conservado y se han perdido definitivamente (erosién genética)

- Otras (muy pocas) se contintan cultivando hoy en dia, bien comercialmente o para autoconsumo
(conservacion in situ)

\
/

- Y una parte importante de este patrimonio horticola se encuentra conservado ex situ en el
Banco de Germoplasma Horticola del CITA.

Banco de Germoplasma

Instalaciones cientificas donde se conserva la
diversidad genética de los cultivos, asi como
los conocimientos de los agricultores asociados
a su manejo, que surgen con el objetivo de
hacer frente a la erosion genética.
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Creado en 1981 para conservar la biodiversidad cultivada de hortalizas y legumbres de Espafna que

se estaba perdiendo

N : : L : » : , :
‘;‘j__g Investigador del CITA, especializado en la mejora genética de especies horticolas, especialmente
S~ del melon, y co-obtentor de la variedad de borraja Movera.

- En este periodo se recolectaron 324 muestras y se multiplicaron y caracterizaron 138 muestras: 35
i melon, 46 pimiento, 41 tomate, 16 cebolla.

f

1981 1982 1983 1984 1985 1986 1987 1988 1989 1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021

Miguel Carravedo Cristina Mallor

Responsable del banco durante casi 30 afnos (1984-2012).
Colector de la mayor parte de la coleccion.
Multiplicacion y caracterizacion de mas de 4.500 muestras.




®

Cita

CRMTRE) 8 BAESTICAC N ¥ TICRROCH,
RO AR D MAACR

-
ES?E{ERNGSN El Banco de Germoplasma Horticola del CITA

1~

Banco de Germoplasma Horticola de Zaragoza (BGHZ)

Centro de Investigacidn y Tecnologia Agroalimentaria de Aragén (CITA).

{a

=" CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA
B AGROALIMENTARIA DE ARAGON

aragoza.
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v Red de colecciones del Programa Nacional de Recursos Fitogenéticos
v De referencia a nivel nacional en el tipo de material que conserva




HSE?{EENGSN El Banco de Germoplasma Horticola del CITA

BANCO de GERMOPLASMA de especies
Hogﬂcoms de ZARAGOZA BGHZ

OblthO Evitar la pérdida de biodiversidad de cultivos horticolas y especies l . CIta

Actividades

Obijetivos

v Conservar la biodiversidad (evitar erosion genética)
v Promover su utilizaciéon (facilitar disponibilidad) "

silvestres relacionadas smusmaome

Prospeccion
Se recolectan variedades Multiplicaci(m
Ioc.aleien peligro de Las muestras se cultivan en Caracterizaci(m
exyncion. campo para aumentar |3
cantidad y calidad de las Durante todo el ciclo de

semillas, \f ; cultivo se toman datos de
W caracterizacion primaria.

Conservacion

Las muestras se conservan o
: Seguridad
en forma de semillas en
condiciones de baja Un duplicado se seguridad se

humedad relativa y baja conserva en la coleccion base

temperatura (-182C). del Centro Nacional de
Recursos Fitogenéticos del
INIA (CRF-INIA) .. ..

Distribucion

Se atienden peticiones con

fines de investigacion, mejora

genética y fomento de la

conservacion y utilizacion

) sostenible de dichos recursos.

Algunos datos...

* Seconservan aproximadamente 17.000 muestras de mas de 400 especies.

* La mayoria son variedades horticolas locales o tradicionales de origen
espafiol, muchas de ellas actualmente en desuso.

* Destacan las colecciones de tomate (1.748 muestras), pimiento (1.335), judia
(885), lechuga (815), cebolla (624), melén (534) y pepino (407).

* Procedentes de Aragon, se conservan mas de 1.800 muestras. Destacan las
colecciones de judia (326 muestras), tomate (284) y lechuga (101). DE ARAGON

Wk intorrracite: MTG/Am.CE aragon ey IGES




Prospeccion

Busqueda y obtencion de muestras (desde 1981).

Contacto con hortelanos que cultivan sus propias
variedades

Recoleccion de semillas de variedades locales
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Las muestras se cultivan en campo para aumentar la cantidad y calidad de las semillas

Reg?neraC|On ‘_ N _. 1 ) i "\Y‘)ﬁ._:‘y A '/ N} ' _p’., ‘ ’/ i{_\: \{: \‘ .A Y \»'{:,‘ _, ;,’-.-,J\ "'\'\\‘\’ \/ "v’/" "‘)/ ) .‘1l\v‘/‘ | /l.\‘k \;' ,
' @ : ‘ fal A j
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Las semillas recolectadas rara vez estan en condiciones y cantidades para garantizar su conservacion a largo plazo

En estos casos se realiza la regeneracion en condiciones controladas

Diferentes estrategias segun el comportamiento
reproductivo y los mecanismos de control de |la
polinizacion



:SE?{%SN El Banco de Germoplasma Horticola del CITA B; Smgmm

S{cle[=iplsli=lelle)pl Las muestras se cultivan en campo para aumentar la cantidad y calidad de Ias semillas

" Especies alégamas o parcialmente alégamas

Jaulas de aislamiento y polinizadores
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S{cle[=iplsli=lelle)pl Las muestras se cultivan en campo para aumentar la cantidad y calidad de Ias semillas

73
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Variedades aut(yctg‘nas
de Legumbres esl:;ifolas

conservadas en el Banco de Gfrmoplasma
e.Zaragoza
b

de Especies Horticol

DE PIMIENTOS

/T

AUTOCTONOS

SERVADOS EN EL BANCO
DE GERMOPLASMA
ESPECIES HORTICOLAS
DE ZARAGDZA

: ﬁ}(;quyi Carravedo Fantova
Maria José Ochoa Jarauta
Ramiro Gil Ortega
' -=GOBIERNO
= DE ARAGON

Powaistasy
e

;' A

Evaluaclén morfolégica y molecular de varledades
autéetonas aragonesas de lechuga (Lactuca sativa L.)
y especies silvestres emparentadas (Lactuca spp.)
Conservadaea en el Banco de Germoplasma de Especiea Harticalas de Zaragoze

\

A
v |

Cristina Mallor Giménez
Ana Gamés Claver

Migue! Carravedo Fantava
Cristina Mallor Giménez

Variedades autéctonas
de cebollas espaiiolas

Tonservasis an ol Banco 4a Ganmoplaema.
48 Espacias Hortieolas da Zaragars
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clta BANCO DE GERMOPLASMA HORTICOLA DE ZARAGOZA

BANCO DE GERMOPLASMA |

EMBAJADORES DE LA BIODIVERSIDAD

5]

Publicaciones

TRADICIONALES DE TERUEL |

cita -

https://bghz.cita-aragon.es/publicaciones/

Libros y capitulos de libros

LEGUMBRES Y HORTALIZAS
TRADICIONALES DE TERUEL

conservadas en el Banco de Germoplasma
Horticola de Zaragoza (BGHZ-CITA)

2022, Mallor Giménez C.
trad] L

N E/ Banco de Germoplasma Horticola del CITA

Caracterizacion

2020. Mallor Gimdnez C, Sénchaz AM.

Pésteres

LEGUMBRES Y HORTALIZAS
TRADICIONALES DE TERUEL

conservadas en el Banco de Germoplasma
Horticola de Zaragoza (BGHZ-CITA)

de Legumbres u;

e oo o
Blachemical Charscterization of s VTR Ty A Compta
Citiom Bioactve compounds.
i the Arid Regions iuant actiy. and mioersl
Cortent of broqua A tragional
Crop of rasica leraces var.
= 2022
2023, Chalbi, Amel; Chikh Rouhou, Hela: Tlahig. 2023, Montaner Otin, Celia: Mallor Giménez, 2022. Montaner Otin, Celia; Zufiaurre, Raguel
Samir: Mallor Giménez, laver, Ana: f B Movila. Maria: Mallor Giménez. Cristin
o antioxidant activit
< paL)in s Atraditional er a
2 Polish Journal of Environmental Studics, 5 Frontiers in Nutrition, vol.8, . Foods, vol 1, num. 1, (2022)
vol. 32, num. 1, (2023) (2023)
i 2022.:

HABITOS DE COMPRA
Y CONSUMO SOBRE
HORTALIZAS FRESCAS

DE VARIEDADES LOCALES

50 Nacional y X! Ibirico de Maduracion y

Zaragoza, 14 31 17 ds junio de 2022.

10 08 sErTIEMBRE

ecoidgico de legumbr en o Pirineo Aragonds. Jaca, 30 de septiambre de 2022

Jornada Técnica de cultive

Jornada Ticnics Lactocynara I Teruel, 16 do miarzo do 2022

¢ Cémo nos ayudan los

Bancos de Germoplasma a
mantener la biodiversidad?
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Deshidratacion de las semillas

Temperatura ambiente Secado mediante el gel de silice

...........................
,,7 ............

Cierre
hermético

Gel de silice

¢

Semillas
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‘

Camara de Conservacion
de Semillas
Banco de Germoplasma

— -—‘-( L
E')wmaycmmmﬂyd&awmuA‘F‘ . -

v Las semillas se conservan en camaras de congelacion (T2 = -18°C)

ATENCION
CAMARA
DE
CONGELACION

|

"
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Control de la viabilidad de las semillas: pruebas de germinacién

Cebolla Pimiento Melén Lechuga Tomate J

(Allium cepal.) (Capsicum annuumL.) (Cucumis melolL.) (Lactuca satival.) (Solanum lycopersicum L.

s

'
’,
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Seguridad

COLECCION ACTIVA  mmmm==) COLECCION BASE

\ = I | J

X \
\ u

~ v“-.
.\l

a 111L;,4--

0 -

= 1"

\“\\r\(iliyli"u‘v‘hw L

— B :
Banco de Germoplasma Hortlcola . CIta Centro de Recursos Fitogenéticos
(BGHZ)

NMCOIld (e nINIA Q C S I1C

y Tecnologia Agrariay A lmen taria
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Banco mundial de semillas “Arca de Noé del siglo XXI”

RUSSIA
e, %
Yo'
; Arctic Ocean

5 B Svalbard
S\

~ . ¥ Hacer frente a catéstrofes

OBJETIVO:
Salvaguardar la biodiversidad del planeta

v Archipiélago noruego de Svalbard

Estabilidad sismica y facilidad de conservacion

v' Almacén de semillas mas grande del

mundo
Duplicados de >1.400 bancos
Capacidad: 4,5 millones de muestras
Actualmente: 1 milldn de muestras

&
" (naturales o humanas) s >
- Semillas originales destruidas o agotadas -18 °C 1,074,537 4.5M
- TEMPERATURE SAMPLES IN

VARIETY
REQUIRED THE VAULT CAPACITY



Contribucion de Espaia al
Banco mundial de semillas

Junio 2022. Espafa deposita por primera vez semillas
en el Banco Mundial de Semillas de Svalbard
(Noruega) como mecanismo de proteccion adicional.

300 cereales de invierno: 114 trigos
108 variedades de maices

510 leguminosas: 189 judias
200 horticolas: 81 tomates

¥

N cita

CENTRO DE INVES'I'IGACJON ¥ TECNOLOGIA
n..__‘ AGROALIMENTARIA DE ARAGON

Banco de Germoplasma Horticola

v 301 muestras de hortalizas y leguminosas
procedentes del Banco de Germoplasma Horticola
del CITA

« 187 (2022) + 114 (2024)
« 21 especies

* 104 aragonesas | Borraja / Broquil / Acelga /

Guija o almorta / Cardo ...

Sinc TIERRA Q
Una delegacion espaiiola deposita mil
variedades de semillas en el ‘Arca de Noé’
vegetal del Artico

Cientificos del CSIC han viajado a |la remota isla de Svalbard donde han entregado una seleccién de mil
variedades vegetales que seran depositadas en el Banco Mundial de Semillas noruego, la avanzada

infraestructura cientifica que atesora la mayor coleccion de seguridad de |a biodiversidad agricola global,
salvaguarda |a base de |z alimentacion mundial.

8 ® | OEIn

SINCY  13/6/2022 11:34 CEST
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Clta El Banco de Germoplasma Horticola del CITA « Coleccion de 18.263 muestras®

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA
'AGROALIMENTARIA DE

| " Jos principales capacies noricolas de
*nte: Ie Proyeo deActividads Pemanentes, abril 2021. origen espafiol
Tomate 3.850
Pimiento 2.080
Melon 1.462
Lechuga 996
Judia 969
Cebolla 686
Pepino 501

Cultivos minoritarios

borraja, achicoria, almorta,
cardo, alcaparra




@
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Especies silvestres comestibles
Normalmente se consumian en tiempos de escasez, por lo que actualmente
no se recolectan.

Sin embargo, algunas todavia son apreciadas y su recoleccion es muy popular

I\ TN e =

Berza de camino LS
(Hieracium sp.)

Cardillo
(Scolymus

1 /4 hispanicus)

Esparrago silvestre
(Asparagus acutifolius)

& Tuca (Brionia dioica)
SOLO brotes jovenes.

Acedera (Rumex acetosa)

Diente de Ledn (Taraxacum officinale)
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Existencias

CRMTRE) 8 BAESTICAC N ¥ TICRROCH,

Especies silvestres relacionadas con las cultivadas
Caracteres utiles para la mejora genética de los cultivos.

GENERO CICER 41 especies aceptadas
(12 en BGHZ)

* Fuentes de resistencia a
factores adversos.

Marchitez o Fusariosis del garbanzo (Fusarium oxysporum f. sp. ciceris) -
Fuente: M.P. Haware, Y.L. Nene & S.B. Mathur ICRISAT

N RRNRERENNN AREARANNTY ERRNLN LUELED) L BNUNNNE SNENERNNE ).



Bisalto
Nabo
Zanahoria
Broculi
Repollo
Calabaza
Garbanzo
Sandia
Pepino
Cardo
Almorta
Calabacin
Haba
Col
Borraja
Calabaza
Perejil
Cebolla
Acelga
Pimiento
Meldn
Lechuga
Tomate
Judia

15
15
16
17
20
21

22 PRINCIPALES ESPECIES
e ARAGONESAS

26

- cit

2.056 muestras

12% de la coleccidon

37 o e 24 especies horticolas con
Banco de Germoplasma Horticola

42 | - mas de 10 entradas

299
356



| GOB'ERNO Evaluacion del estado de la conservacion ex situ e in situ de los

Te At recursos fitogenéticos de especies horticolas de la provincia de
DE ARAGON Erosion geneética _ = o
! C!ta B A eteaane 530, 50085 Zarsgeza. S ...

'EPSH. Univ. Zaragoza. Cus. Cusrte s/n. 22071 Hussca. H @

= r = r 7 4" 4 Introduccion y objetivo: Material y métodos:
Valoracion de la erosion genética por comparacion del e s o o o e s g (| el e o el i 20
conservacion tanto ex sitw (p.ej. en bancos de germoplasma) como in sitw Caracterizacion y gestion de los RFG desde el afio 1983 hasts el oo 2011,
mente j El objetivo de est= trabajo fue reslizar un Con estos datos se ha evaluado el estado de la coleccion y la distribucion

numero de entradas por género conservadas en el banco e Sy T s

que siguen
Sity, para un &rea geografica concreta, la comarca de la Hoya de Huesca. procedio = Iz localizacion de los donantes y a la redlizacion de entrevistas

de germoplasma (BGHZ-CITA) y las cultivadas actualmente —— S e

Los resultados obtenidos tras =l estudio de las bases de datos del BGHZ relatives 2 las entradas procedentes de la provincia de Huesca asi como del trabajo para
comprobar su pervivencia in sity, son los siguientes:

en campo, procedentes de la Hoya de Huesca. =

1-la coleccion mmdapaneemadasmm 26

0 :: - géneros y 10 familias, siendo les repvesendaslaﬁmlas&baceaey
N 100 o1 85 g1 ) a:l;uceae(ﬁ)g l) demodeknsa:hsspe?sﬂh&d fus vulgaris
52 = HR - . . m o =
113 31 §§31¢:1
] 2 4 g 3 a §
S O A A N B B
g = S g & 3
S
Figura 1: Recursos Miogensticos d 13 DroVINGa 0e HUSSCa CONsenvados en & BGHZ.
3QTUPAc0s &N AUNcion 2 su TamVila dotanica.

2- Se han localizado cuatro comarcas laguna por estar escasamente representadas en el banco:
Cinca Medio (0 entradas), ijoClrk‘a(lo).Mwngms(slyl.aLwaﬂ) Por otro lado la comarca
de Sobrarbe es la zona que mantiens una mayor biodiversidad genétics conservada ex
Zlﬁwdasmmevadasmelmseguldapromofm%elE).HwadeH\m(Ms)y
Ribagorza (122). Estosdamssewanparadirv prospecciones y recoleccionss (fig. 2).

Figura 2: Comarcas de Huesca y n° de entradas
CONGervacas en el BGHZ de cada una de elias.

Immstmwbsmﬁosﬁmgemmhmwsenlas

mm:}Nmnosmﬁ%delosmrsosmselmosen
. ¢ banco han dejado de cultvarse durante estos estos Gitimos 30 anos.
l mmm%mwwmmal&

] ias de la FAO izacion de las Naciones Unidas para la
g Aimmmyhﬁqulun)(ﬁ%)sohepemﬂasdebodvemdad
> i que afirman que ditmos 1 anossehmpetd»doues

Beta

% | 3- El estudio de Ia pervi i de la
2 lﬂmhhmmmmmpemashapenmovalwla
g
&
3

Allivarm
Cicer
Lens
LufFa
Fisurm
“icla

mm&hwmwm!OMMeﬂsu
agricultura. De hecho, slo se tiene constancia de que actualmente se
| conservan in situ un 28%.
m.xhwmemmespeaesahsmbsmm
ﬁm]wmm@' mmgg,ecawmmw NOMERD 08 entracas por | prestan un mayor inferés en cuanto 3 la conservacion de su semila,
genero ] gemMmopiasma (BGHZ-CITA) y las cutvadas preservando de esta forma una mayor dversidad de ecotpos en las
MIMEMBMMMDEIHM fa ge Huesca. | m&ummuawwwkmmﬂwowsﬁ
- caracteristicas singulares, siendo estrela.

, el tomate el cultivo
Género — |
AF‘AG’O':fmll{ormesobrealestadodelosrecursosﬁmgenéﬁmsenelmndo.CmrfuuﬁaTéuiahmdsobmlasRecuvsosﬁwgené&os. Leipzig.
iz

Han dejado de cultivarse en los ultimos 30 afios el 37% =g W
(probablemente este porcentaje es muy superior)

Actualmente se conservan in situ un 29% C. Mallor, M. Estopifian, C. Montaner, 2014.
https://citarea.cita-aragon.es/citarea/handle/10532/2696

Apium
Borago
Bras=sica
Capsicum
Cicharium
Citrullus
Cucumis
Cucurbita
Cunara
Lactuca
Lathwrus
Sal arnurm

Phazeolus



https://citarea.cita-aragon.es/citarea/handle/10532/2696
https://citarea.cita-aragon.es/citarea/handle/10532/2696
https://citarea.cita-aragon.es/citarea/handle/10532/2696

idad conservada en el BGHZ
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Utilizacion del material conservado: nuevas variedades

Centros de investigacion / Empresas

4

* Investigacion

* Mejora genética

Materia prima para
programas de mejora
genética: p. ej. cribado para
resistencia a plagasy
enfermedades o compuestos
de interés nutracéutico

Cribado de la
coleccion de borraja
del BGHZ para la
busqueda de
resistencia/tolerancia
al hongo Fusarium
oxysporum
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= GOBIERNO " Cit a

Embajadores
de la Biodiversidad

Proyecto de ciencia ciudadana

==GOBIERNO
==DE ARAGON

- Seas

qui :
tQuiero ser ) estudiante
e u hortelano
N /S Embajador! cultiva
T \ 3 . de la Biodiversidad t verduras
Red de centros educativos e et mcita todo el afio

de la Biodiversidad




Comunidad universitaria: 39.664 personas

Presentacion

“La Biblioteca de Semillas &5 un servicio que
tiene por objeto el préstamo de semillas de
plantas horticolas de Aragon a la comunidad
universitaria de la Universidad de Zaragoza.
*Enla primavera 2017 se inauguré una f

piloto en Ia Escusla Politécnica Superior.
“Medlante un acuerdo de colaboracién entre
el Centro de Investigacién y Tecnologia
Agroalimentaria de Aragon (CITA) y la
Unlversidad de Zaragoza, la coleccién se inlcid
<on 70 varledades de plantas horticolas
provenientes del Banco de Germoplasma de
Especies Horticolas y de 6 especies donadas
por alumnos y profesores del centro,

oferts se
5.

“Enls campaiis de primavers 2
‘smplis 3 22 especies y 145 var
* Las semillas estin catalogadas e Integradas
en el catilogo de la biblioteca, desde donde se

calizar individuaimente o como
coleccion.

“Este proyecto ha sido posible gracias al
trabajo multidisciplinar y al establecimiento

de colsboracién entre bibliotecarios,
docentes, técnicos, horticultores y alumnos
g

Escuela Politéenica
Superior Fucca
Universidad Zaragoza

Servicio: préstamo de semillas horticolas (2017).

Verla colecckin de semillss
en el catslogo de ba Bibloteca

Biblioteca
Universidad Zaragoza Biblioteca
de Semillas

CASUPERIoR

cita

Primavera 2018

Acuerdo entre la biblioteca y el receptor

Elreceptor, en el momento del préstamo
firmard un acuerdo en el que se
compromete a:

Multiplicar al menos una de las variedades
de cady especte que se lleva para contribur
al mantenimiento de fa coleccidn

*El servicio se ofrece 8 todos los miembros.
dela comunidad universitarta.

+Todos los usuarios (estudiantas, PAS y PDI)
tienen la misma condicién al efecto del
préstama de semills.

*Esté prevista la creacion de un nivel de
hortelano experto para la multiplicacion de

ol gy 29
Solicitudes
El préstamo se podra solicitar en el mostrador de ¥4

Devolver la variedad y el n° de semillas que
e sean asignadas por la biblioteca.

@

Seguir las imstrucclones de multipicacion de
cada especie.

Cumplimentar el cuestionario que se le

la bibliotecs de ls Escuela Politécnica Superior o

1 i ey s

redontesesmes o Shiomasi ot 4 Contos eptaces.

Pstamn delaB07 ovender ntrnsfra teceas prsonss
b

et \ O endnces et sminstods

“Labiblioteca entregars al usuario un sobre

conlas semillasy la ficha demultiplcacion A ’
somitar e ficha demuliphcaci Usuarios de la Escuela Politécnica Superior

conlas instrucciones. 6
*Los usuarios podrdn pedir hasta 10 especies 11 Lo EPS proporciona a sus usuarios espacio
distintas por temporada, Las semillas no para semilleros en los Invernaderos del
contabilizardn a efectos de imite de 4 centro en los términos que se acuerden.

documentos en préstamo.

+En el momanto del préstamo los usuarios.
Ieersn y firmarsn el acuerdo con la bibloteca,

+La fecha de devolucion para las especies de
fa presente temporada es de 6 meses a partir
dela fecha de préstamo.

P> ‘°G2?* o

https://biblioteca.unizar.es/biblioteca-escuela-
politecnica-de-huesca/biblioteca-de-semillas-eps

Biblioteca
de Semillas

ESCUELA POLITECNICA SUPERIOR

HORTOFRUTICULTURA

¢Me presta una semilla
senor bibliotecario?

===

La Biblioteca de o
Escueta Poltécnce
Supanion de Huesca ha
Inaugurado un novedoss
wstema do préstamo

@ 70 especies diferentes
Co semillas
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R E C H I TA R ;:i;;éhitar'L Formacion Profesional con sabor: como un

proyecto de FP esta revolucionando la cocina y el campo
en Aragon

El proyecto involucra a centros de Barbastro y Huesca, el CITAy la Fundacién Valentia

* Proyecto de innovacion en la FP i 4 s 000000

RECHITAR

Investigacion, cultivo, cocina de verdurasy

hortalizas en FP

En =su primer ano, las especies eleqidas son los bisaltos de Huesca y las
habas de Fanzano. La seleccion, siembra ¥ cultive 2518 5 cargo dal CITA
la Fundacion Valentia y el CRIFF Montearagdn. Por su parte, &l CRIFE San
Lorenzo =2 ocupa de la creacidn de recetas gastrondmicas, mientras quea
al IES Martinez Wargas realiza |a grabacidn. £l disefio grafico, la edicidn,
la postproduccidn y el desarrollo web estan en manos de la Escuela de
Artede Huesca

k i
Helado de bisaltos menta y
zanahoria
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Recuperacion del cultivo

Coordinacion: Blanca Simon {Co-Directora de la Citedra Fundacion Caja Rural de
Aragon de la Universidad de Zaragoza).

Colaboran: [AF y Slow-Food. Empresas y entidades ponentes.

RELEVANCIA ACADEMICA Y SOCIAL

En el marco de la Citedra Fundacion Caja Rural de Aragon de la Universidad de Zaragoza se
ha organizado con la colaboracién de Slow-Food y el Instituto Aragonés de Fomento, el XIV
ENCUENTRO DESARROLLO RURAL SOSTENIBLE dedicado al emprendimiento en el

sector alimentario consolidando los objetivos y logros de Encuentros anteriores.

XIV ENCUENTRO

El sector agroalimentario es un motor econdmico, muy diversificado y con producciones
destacadas a nivel europeo y mundial donde Espana se mantiene como la cuarta economia
agroalimentaria de la UE, que aporta el 9,2 % del PIB nacional, el 11,4 % del empleo y el 17,5
% de las exportaciones. En Aragon aporta mis del 10 % del PIB v casi el 18% del empleo.

) ) ) Teniendo en cuenta las tendencias cambiantes de la economia mundial, el sector
19y 26 de Febrero de 2026 . . L
agroalimentario afronta muchos desafios, como la transformacion digital de toda la cadena
Aula Magna de valor (para ahorrar recursos en beneficio del cambio climdtico); la produccion de

Paraninfo de la UZ alimentos saludables, sabrosos y sostenibles; garantizar la seguridad alimentaria; transitar

hacia modelos de alimentacidn circulares mas sostenibles; luchar en favor de la igualdad de

Maza Parais PRSP . A
Plaza Paraiso, Zaragoza género, y enfrentarse al reto del envejecimiento del empleo del sector, entre otros.

De todo ello se debatird en este Encuentro con investigadores, empresas y entidades

aragonesas prestando una  especial atencion a  las hortalizas y los productos

ecolégicos, e incidiendo en dos aspectos fundamentales, la investigacion y el

emprendimiento.

Entre los objetivos concretos de este Encuentro se encontrarian:

* Divulgar la investigacion realizada en la agroalimentacion en Aragon

* Mostrar el camino del emprendimiento alimentario realizado con éxito por los ponentes
(en su mayor parte gente joven] y romper los miedos respecto al emprendimiento

* Apoyo mutuo entre los emprendedores y la sociedad potenciando la comunicacién

* Buscar canales de comercializacion de sus productos

* Crear redes sociales para el apoyo de la diversidad de esta tipologia de emprendimiento

* Fomentar la Biodiversidad alimentaria de Aragén y mostrar nuestro potencial patrimonial
* Desarrollar la potencialidad de la Red de restaurantes SlowFood km0 con nuevos alimentos
y mejorar la gastronomia y la pasidn para que Aragon sea vivido a través de su riqueza
alimentaria (Turismo interior y exterior)

* Crear expertos universitarios en la gestién de este tipo de empresas y mejorar la
profesionalidad de los actores de la cadena alimentaria.

Teniendo en cuenta las tendencias
cambiantes de la economia mundial, el
sector agroalimentario afronta
muchos desafios, como: la
transformacion digital de toda la
cadena de valor (para ahorrar recursos
en beneficio del cambio climatico); la
produccion de alimentos saludables,
sabrosos y sostenibles; garantizar la
seguridad alimentaria; transitar
hacia modelos de alimentacion
circulares mas sostenibles; luchar en
favor de la igualdad de género, y
enfrentarse al reto del envejecimiento
del empleo del sector, entre otros.

@

Las variedades locales de hortalizas pueden ser una
alternativa comercial viable en Aragon porque permiten
competir por diferenciacién (sabor, origen, historia y
sostenibilidad), adaptacién a las condiciones locales
y encajar con tendencias de mercado.
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* Rentable para el agricultor
* Reconocida calidad para el consumidor

Programas de caracterizacion, seleccion y mejora

v’ Profundizar en su caracterizacion y diferenciacién (marcas de
calidad), para garantizar su trazabilidad y autenticidad del
producto.

v Programas de seleccién y mejora con el fin de conseguir que
estas variedades, manteniendo su esencia, permitan superar
las limitaciones actuales de su cultivo.

El material conservado en el banco se ha utilizado o esta siendo utilizado
en diversos proyectos para el estudio, |la seleccion y la promocion de las
variedades locales de hortalizas y legumbres aragonesas.

Algunos ejemplos de variedades singulares de Aragon

I Cx STEACOUY TR O

FASE 1. Evaluacion de 31 muestras de Tomate Rosa de
Barbastroy seleccion de las 9 mejores
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FASE 2. Evaluaciin de 9 muestras de Tomate Rosa de
Barbastro y seleccion delas 3 mejores

FASE 3. Evaluacién de 3 muestras de
Tomate Rosa de Barbastro y seleccidn de

7N\

(

FASE 4. Evaluacién
dela descendenciade
las 12 plantes
seleccionadas

FASE 5. Evaluacion
de las 4 lineas
seleccionadas

Programa de seleccion del
Tomate Rosa de Barbastro
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TOMATE ROSA DE PO 1 Erhackode 2 i ol e
BARBASTRO e2sasseee

FASE 2. Evaluacion de 9 muestras de Tomate Rosa de
Barbastro y seleccion de las 3 mejores

FASE 3. Evaluacién de 3 muestras de
Tomate Rosa de Barbastro y seleccion de
las 12 plantas mejores

—
ﬁoo.

2010-2015:
Caracterizacion:

H‘k\m\.\.
=

- Descripcion de la variedad &
- Registro V. Conservacion / \ / FASE 4 Evobacn
(2015) \ \ seeccinad
Seleccion: u
- Parametros productivos N T -
- Calidad (sensorial) nEn
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Departamento de Desarrollo Rural
y Sostenibilidad
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Recuperacion

del cultivo

TOMATE ROSA DE

BARBASTRO

v El CITA es el conservador
de la variedad y productor

de semilla certificada

v' 2016: Comercializacidon de

la semilla seleccionada
(SCLAB)

cita

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA
AGROALIMENTARIA DE

Ne 84

Evaluacidén de material

egetal seleccionade de

Tomate Rosa de Barbastro (Selanum be’@@@@ﬁEﬂ‘@wm L)

W Aguiar®, B Brusa®, &, Ussarares?, C Maliaet

| Cantrn de Ivestigaciin v e

i

* Dt Agriceiur, Ganadariay Mecks dembinsts. Aucs. Montafians 50, 50055 Tang=n..
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Figira L Eaguaein sw process dessieccion el Tormas Rou de Martasto

e — N

B Temate fcsa de Bartatn e un cultiver local tadiconal, de recncckda calided crganclistios v buena
adapraciin & la rone de cilhe, que sa extiends prindpaiments s b peovinda de Huescs Con o fin de dar
respuesta al sector preductor de Tomate Rma de Barhastre sobee la necridad de homogeneizackin del materdal
winiilal, i majorar ol nhal da el de s bofalanad v e calidad ds b ofeia de exie sroducs n o menceds,
un al o Tl se indd un programa de seleccidn con este tieo de tmate. Pars oo se partid da 31 mueie, 76
Mﬂmddb\'lﬁd’hlﬂiﬂlﬁ:ﬁr!h\'dMﬁﬁlmﬁdm-h&—ﬂmhlﬁmﬁ

[CTTAL B estudic da il entfadas modlrd heterogeheided denitre ¥
-t In.ihmm muestres ensayedas {Bruna s al, J03) Feuln de ese esiudio e b campaha B0i3 1e
srimccionanon 12 plantes que ressondian o caniclers de peeduccin v calidad, exteanindoue semilla de cada una
de allas indhidusimenns. El esquarma del procsso. de sebeceidn seguido s mussira e s Figurs . En ol presente
rabajn sa presenta la wvalusciin de L descandencs de estm plartes con ol fin de continuar ol programa de
saleccitin.

Figurs 2. Parosies e asuy de Tomunes Ao ce Bartartro ol sin o (A] y as cinel e piieticn ).

MATERIAL ¥ METCOCS

Se utikzaren le descendencin de 12 plants de Tm Furia o Barkaritio que habian skfo previaments seleoconedas sepin
pllritas 56 calthvaron en use parcela
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ek productives v de calidied |Garcis, 2001). Las
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de los sa midids sl peso y cabbra de los fram recolecisdos durams 1odo o periodo

produetive, que cmens sl 15 y 37 da julln, e b snsayos an tinel de plisties y al sirs [Bre nespectivaments, y Snalls o 7 de neviembre. hars b evaluselin de |a calided s obtive un
irnsitr al atad de 10 Trstes pof Fepatickn, lisea v ambients de ciltho v 56 realitanon o iiuestes delaimisadone: peso
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Diarto del AttoAragén — Viernes, 30 de sepeiembee de 2006

La semilla de Tomate Rosa de Barbastro,
catalogada y hsta para su comercializacion

AGRICULTURA Y ALIMENTACION | B

LAC HA vis del Prug Desarrolio

DISPUESTOUNA PARCELA  Rural 500, la tavestigadara Cristna

DE MULTIPLICACION Maltoe (Cla),

ACORDE A LA LEGISLACION  ficgado um grupo frmsado poe  sekeccion definitiv, ¥ el tecnico
sécnicos del Centro de Transte-  de Ja Cooperativa Jaview Mur,
rencia Agroalimencasa del Go-  ene otres.

Anged Hugut Bierna de Arsgo. investigado- b peesen-

BARBASTRO- La semilla del
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e Barbastro.

David Ferrer 5 uno de los
wéenicas de la Cooperativa que
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seloccsdn desde las peimeras 31
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de caraa la oo d

La inscripcon oficial en el

taresy
‘con el objetivo comein del Toma-

“Poe primesn vez s
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Vendidos 30.000
Kkilos para
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1 ha vendid 30,000 kilos
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La mejor semilla de
tomate rosa se multiplica
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EICITA y la cooperativa
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Recuperacion

ANO 1 Siembra, cultivo y evaluacion del
material vegetal de agricultores 1

del cultivo

ANO 2 Siembra, cultivo y evaluacion del
C E BO LLA D U LC E material vegetal de agricultores 2
D E F U E NTES 1 Seleccion masal
ANO 3 Plantacién de los bulbos
ez seleccionados y
Proceso de seleccion: recoleccion de ia
_ Bajo picor 0 pungencia semll!a: Familias de
medios-hermanos

4

Documentacidn para la ANO 4 . : -

. ., Siembra, cultivo y evaluacion del
tramitacion de la material vegetal (seleccion 1)
Denominacion de Origen 1 Seleccion genealégica
Protegida: - ”

ANO 5 Plantacion de bulbos
DOP seleccionados y
obtencion de la semilla:
Cebolla Fuentes de Ebro familias de medios-
hermanos

A 4

SELECCION FAMILIAS 1Y 2

¥

- SEMILLA SELECCIONADA




Recuperacion

del cultivo

CEBOLLA DULCE
DE FUENTES

Transferencia de la semilla

seleccionada:

- Consejo Regulador de la
DOP

[DENOMINACION
DE ( EN PROTEGIDAI H§

C MALLOR', P FRANCES', E SALES?

*mmywm Aragte.
-~ ?Escuola Polfécnica Superior, Univansicad do Zamgaea. Cria. Cuarto s 22071, Hussca.

ENTO DE LAS FAMILIAS DE CEBOLLA FUENTES DE EBRO
SELECCIONADAS PARA BAJA PUNGENCIA !G‘B

Avca. Montatana 930, 50055, Zaragaza.

Za por su suculencia y escaso picor o

2011: Primera campana DOP

|

MATERIALES Y METODOS

Dnnef-niummbmm ademés de Ia poblacion mnicial, se cultivaron durante 2009 en dos parcelas, una situada en Fuentes de
Ebro (Zaragoza), zona tradicional de cultivo, y otra en el Centro de Investigacin y TacmloglﬂAgroai’naﬂanadeAragm en Montafana
Zaragoza). Se utilzd un disefio estadistico da blogues al azar con custro rep yPp

bulbos por repeticidn, parcela y familia.

digital
mm&deﬂmmdedﬁmmmkqmy(s)dmum
pirdvico  producido

mediante la cuantificacién

mmémmamlammmesluiar segmelmétodndswm

de 80 plantas. Se analizaron 20

por Schwimmer y Weston (1961) y modficado posteriormente por
thansrdﬁM)Seoo ran cebollas suaves o de escaso
picor aquellas cuyo valor es inferior a 5,5 ymoles de &cido pirdvico S A ! a
por cada gramo de tajido fresco. | Figura 3. Parcaias de ensayo en Fuentas de D (2) y o). \
[ RESULTADOS Y DISCUSION
La evaluacion de la d dencia de las 12 famik diadas, asi como la poblacién inicial, puso de manifiesto que todas las familias mostraron

un nivel de pungencia significativamente menor que la poblacién original, excepto la familia nimero 8. Ademas, dos de elias presentaron un nivel
de pungencia significativamente inferior al resto de famili enlosths

(Flgla 1).

En estas dos familias el 98.7% y el 100% de los bubos anali y proced! de Iz parcela ub en la zona fradicional de cultivo, se puaden
wmﬂer&deempwsegunsum«-doenécdoplmm mientras que en la poblacion inicial s6lo el 80% pertenecan a este grupo. Estos
resultados ponen de manifiesto la efectvidad de la sab 1 realizad; parabqopcof
Losresunadosobtemdosenestasdosfammaspa'ael resto de los 07wl ot
1 dferencias significativas en cuanto al e i

peso Iaforma,la ﬁrmaayel 7 cbpmtos i o ala BRI = =

inicial. Sin o bulbos un manor . m
eomenndoensdhdos lubk fi do la ion previ citada

por otros autores entre la pungencia y el contenido en sélidos solubles

{Galmarini et &, 2001).
Los resultados también ponen de

el mejor

> del

material vegetal, en cuanto a pungencia se refiere, en la zona tradicional de
cuhnlo indicando que, aunque el conjunto de sabory aroma de la cebolla se
te. puede ser rnodlﬁcado por el
amblemeenelwalsedesarroﬂanlasplamas Sij
seleccion genealdgico, se han seleccionado los mejores bulbos, dentro de
Ias dos famiias que han presentado un me;ot componamssnno an la parcela

de Fuentes de Ebro, para su cultvoy

de semilla.

el método de
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Figura 4. Pungencia madia de 1as 12 famiias de
yoela

medos
niciEl (Plyen la

cebolia Fuantes de Ebro procedente de es parcaies
expenmentalas de Montanana y Fuentas de EDro (n-£80).
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ReCU peraCién Judia Caparrona de Monzon (Huesca) s #%e. ’; S ABC mma",.,.
. para la recuperacion de su cultivo
del cultivo T

C. Mallor, €. J. Aibar, M. 2 Wiversiadzoragoca
Instituto Agroalimentario de Aragon - IA2 (Centro de. ¥ Tecnologia Zarageza). Averica o2 Montenana 930, 50059 Zeraguza. =

Recovery of a Common Bean
! ¥ 1 Landrace (Phaseolus vulgaris L.)
for Commercial Purposes

La judia Caparrona de Morzon es una variedad tradicional para grano sco, caracteristica de Ia huerta montisonens: de Ia provincia de Huesca,
Tuvo su auge de produccion en los anos 50 y 60 del pasado sigh. Con el desarrollo industrial dejé de cultivars y actualmente solo algunos

’
$™ hortelanos Ia producen para el utoconsumo. En el afo 2013 se inici6 ¢l desarrollo de un plan para Ia recuperacion del cultivo de esta jodin
Vi)  mpulsido por el Ceniro de Desarrolio Rural - umn Zona Oriental de Huesca, para comvertirla en un producto identitario de Ia zona,
Posteriormente, s cred Ia Asociacion de i de Ia Judia Caparrona e Monzin. Fl presente trabajo tiene como objetivo
Ia prospeccion y el estudio de esta judia, con el fin de describirla, evaluar su potencial productivo, sleccionar las mejores muestras para la
”

v' Variedad tradicional para 5 el R e e e & et e e e

‘Crising Mafor, Miguel Barborsn’ and Joaquin Albar®

agher e 200,000 kg NeverPelss, the creasng rodmizaon of agcufuseaf the
century erfanced vsreﬂamﬂtyr-waw»s Asaresst, onya

OPEN ACCESS

realizada en 2013 (Figura 1), Las cuatro muestras wleccionadas para el estudio s
cultivaron en dos localidades (Figura 2). En ambas parcelas ® siguio el diseno
experimental de blogues al azar con tres repeticiones de 40 plantas Los das ensayos

CO ns u m O e n Seco it i - fueron en condiciones de regudio. La siembra se realizo el 25 de junio, el trasplante el 9-10

) n L de julio y la recoleccidn 21-23 de octubre de 2015. Durante el cultivo se evalué el estado

i o fitosanitario del material vegetal, con especial énfasis en las virosis. Para las

. « utilizaron los i del IPCRI

Parcela_expermental dei CITA en (2001) ¥ para las determinaciones de interés agronémico se tomaron, entre otros, datas
(Huasca). productiy

caracteristica de la huerta lamxwmm

.
La parcela de Montanana resulté mis productiva que la de Moszan debido a un

MONTISONENSE, QUE TUVO SU  mi i s i sl i e i i
’ muestran que se trata de una variedad con un rendimiento superior al medio

nacional (1570 kg/ha) y similar al rendimiento medio en Aragon (3,880 kg/ha)

(MACRAMA, 2014). Atendiendo » la dlasificacion establecida por Asensio (2006), E

auge en los afios 50 y 60 e e

Tabla 1. Datos meadios
Produccién  Produccién  Vainas  Semillas  Pyge semillas

del pasado siglo y que con %M
el desarrollo industrial se

et
product. Seeds are a0 avalable from the Spanish BGHZ-CITA publc ganebank

Kapeores oo v, sty M gerroibn, et

“  INTRODUCTION

un-mmummmwmmuu

AGRICU LTU RA .
MonzoOn vuelve a cultivar

5762,121657a 9674272 317116a 4.410.1ab 6881182
CAPOS 5422242983 9420053 3404132 40:02b  690:13a
o — CAPOL 3508414658 334199 169237 30205 661138
g § w02 3167.967197 124, 1221 29202  56,9:16b
3§ 03 35747430153 046, 9356 35205  69,742.2ab

dejé de cultivar. e e waszms g judia 50 afos después v]l‘(';. .,.m,..‘ _‘

m!omls de mosaico y deformacién de las hojas, y resutando menos productivas. Las muestras CAPO] y CAPO3 dieron negativ en todos bos analisis

yno tre ellas. A mbas muestras fueron las seleccionadas para Ia recuperacion del eultivo,
‘/ Conclusiones Tras dos aios de investigacion en los laboratorios, los agricultores de Monzon podran
2013: Pla N pa ra |a < — volver a cultivar la judia caparrona, una variedad autéctona que se perdio con la
¥ Se ha descrito Ia Judia Caparrona de Momzén s gin parimetros Ll s e o N i © industrializacion de la localidad. Esperan convertirla en un motor de desarrollo, como
morfologicos, fenolégicos y productivos (Tabla 1, Figuras 3 y 4 4 .
(Barberan, 2015) £ 4 lo es, por ejemplo, en Barbastro el tomate rosa

recuperacion del cultivo  -imsms s o e, oo

recuperacion de s cultivo a través de la Asociacion de

Productores y Dinamizadores de la Judia Caparrona de Y ATRAS Su mejor momente, tanto de produe-  de Desarrolio Rural de & ager b o
Momén. chin como de comrcallzackin fue el Cinca Media La Liera y Bajo Cin- 1 hoxrta de Moz

. Vé . ) 2 . S
bz - A Jodiin caparrona. varie- b afios S0y 60§ o (Cader [ 1 objetivo a4 convertirla en wna
v Se ha garantizado su conservacion a largo pluo mediante ln SSSESENNER. TR NNt T ] dd autdciona de b loca-  industrial que vivid ol musicipio gran  cha un ptan pars recuperar of cxltn  sedin de identidad de s produceion
P o io tidad. de et tendicional judla. Tras dos aoy

incorporacion de las semillas a la coleccion del Banco de Pon&.nmcwmmmm oscenme de Monatn.  parte de ba huerta se perdid y con ella. agricolas de La zoma y wtilizaria como.
Cermoplasma de Especies Horticolas del CITA (Figura 5). A St C volvers 8 los mencados el varedades como b Lestava- uma para disumizar el
proximo aso. después de  Gue [ 2 ser plantada y 5¢ €3~ secioe agroakimentario. Se trata de se-
p O r e I Ce n t ro d e AGRATECIMENTOS 5 jrossrtgsts s sac o o o ey o ol oes of CTAY o GEDEF Zina Cruetl o enc, Lo s s mpkcacen i o .l Centre 2016 las geir ol lemple de otess localidades
REFERENCAS Vasaiout 3520
iy = G -
PGAL 2001 st Foa

Desarrollo _Rural — CEDER
Z ' de Huesca CITA Asociacion de Productores y Dinamizadores

L) : v’ Prospeccion, caracterizacién y evaluacion de la Judia Caparrona de Monzdn, que

v Produccién de semilla de calidad actualmente la estan produciendo y
CAPARRONA v Conservacion ex situ e in situ comercializando.

o T
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Recuperacion Promocionan el bréquil

oscense en un proyecto

L]
d ‘ ’ I C u I t I VO LA INICIATIVA PRETENDE PONER EN VALOR ESTA HORTALIZA DE

INVIERNO MUY TIPICA EN LA HUERTA DE LA CIUDAD DE HUESCA

BROQUIL “PELLADO”
O “VERDE”

v’ Hortaliza de invierno
tradicional de la huerta de
Huesca (brasicas)
Caracterizacidon agrondmica,
nutricional y culinaria de las
muestras in situ (Barbereta
y Olivan) / ex situ (BGHZ)
Proyecto pluridisciplinar:
CITA, EPSH, CPIFP
Montearagodn y Escuela de
Hosteleria San Lorenzo




DIVULGACION Valladolid, 2019. Congreso Zaragoza, junio 2020. Congreso

Alimentacion Saludable. Postcosecha.
“Evaluacion de principios “El potencial gastronémico del bréquil:
bioactivos del bréoquil de Huesca” nuevos aprovechamientos”

Murcia, 2018. Congreso
Mejora genética de plantas.
“Caracterizacion morfoldgica

.7 . El potencial gastronomico del bréquil ]
y evaluacion productiva de 12 | M @ Post2022
f:c::::: s. mr R. Zuﬁaune“TI c: Jl.m:en:f:in((z#:]neﬂ C. Montaner2# g C[ta l'} gese @cmpl )

entradas de broquil

’Esqaelanhemca&:penordeHuesca Universidad de Zaragoza (UZ)

¥ Tecncloge Agreamentai de Arwple rngors; TEnusis Pollonies Supsrior de Husess, Usiversidad de Zumgots JUZ). Cim. 84 C: SCPRE:San] tiein Escisia e yT deHesca. “2 o juca 2:".:,,‘:“""’“"‘;
d | ” 7 e tarie de levestiacitn en Cancim Ambbnses du Aragdn- 116G A-lnkersxied de Zaragazs. :}rstmwmmam 1A2 (CITA-UZ). S - Uﬂmlt'-‘guu Universidad Zaragoza
Conse rva aS en e BG HZ-CIT‘ ‘ ECIta ? ‘::___':‘, - ¥ El broquil (Brassica oleracea var. italica) es una honduzdemwemohzd:uonaldeheomamade H A
laHoyadeHuesmyareas oxi . con calidad ga: etal, 2020) e
El broquil pertenece a la familia Srossicaceoe y a la espece Brassica cleracea L. var. italics. Es una verdura tipica de invierno de algunas comarcas de la (Laguna etal 2019) 4 e
ACTAS DE SORTICULTURA 350 RECURS0S FITOGENETICOS provinga de Huesca. La parte aprovechable para el consumo est3 formada por hijuelos de hojas tiernas que rodean a una inflorescendia central de tamanio v Del broquil se 39"-""9‘*‘3" las hojas y las i dos el broquil verde y
- e ~ — wariable, lo que diferencia dos uamnms, &l broquil pellado, con inflorescencias de mayores dimensiones en forma de pequefias pellas, y &l broquil verde, el pellado. En el verde, en la cosecha, predomina la hoja sobre la inflorescencia y en el peliado es al
cuyas inflorescencias en el la 5n, o na s2 han o son mindsculas, por lo que se consume mayoritariamente hoja. Bl cultiva revés. Un inconvenients de esta hortaliza es la cantidad de residuos que genera. En trabajos
¥ aprovechamiento suele hacerse para autoconsumo y para el suministro de mercados de provimidad. En la actualidad s6lo hay cuatro variedades en precedentes se ha constatado que, de media, se aprovecha solamente el 15% del volumen de planta
Caracterizaciin morfelagica v evaluacidn productiva de 11 entradas de ﬂl"iwr dos pelladas y dos verdes. Estas se conservan gracias a la labor realizada por los viveristas locales, que se ven obligades a multiplicar su propia que se recoge en campo (Montaner et al., 2018).
= e = - < = semilla dado que no existen variedades comerciales.
bmﬂ (Brassica O(MCM L. var. "ahcd‘) (nn?em'hs en ¢l Banco de La espadie B. oleroceg L es rica en con actividad anticwk (vitamina €, fenoles, flavonoides, antocinins, .| ademas de en glucosinolatos, b4 ('::T e:;s:?nEvane?::::ncozr::::ade bfoqml {’:o:: hay un?;ann:r:::: :’:d::':‘: ;ﬂ cu!hdv:
(nrmophsmz Horticola de Izr:lgun (BGHZ—( 1TA) compuestos del metabolismo secundario a los que se les atribuye proteccicn frente a infecciones y determinados procesos @ncerigenos. En el caso Ge?runoplasma Horticola d:laClTA (BGHZ) con el material utiizado para este estudio.
concreto del briquil no se conoce el contenido de dichos compuestos. e stituyen e
C. Montager'™®, R Zufiawrre' v C. Mallor™* I ! L - El abjetivo dal trabsjo es ' conmayoe il gastrondenico.y explorar nuavos

E.cueh?chmnSupuu de Huoesca. Universidad de Zaragoza
? Centro de Favestigacion v Tecnologia Agroalimentaria de Angau (CITA) Materiales y métodos
} Institwto Agroalimentario de Aragon — IA2 (CITA-Universicad de Zaragoza) v Se cultivaron 14 variedades de broquil, 7 de bréquil

_ verde y 7 de broquil pellado, utilizando semillas del

glucosinolatos totales en cuatro variedades de broquil de Huesca,

_ Evaluar el contenido de vitamina €, fenoles totales, flavonoides totales, antocianinas totales, actividad antixidante y aprovechamientos culinarios.

Palabras clave: Drversidad, vanedad tradicional. hortaliza, puesta en valor

BGHZ-CITAEIcuRwosereahzoeneieemde
MATERIAL VEGETAL de
“Pellacio Barbereta” “Verde Barbereta™ “Pellado Ofivin™ “Vierde Olivan™. Testigo: brocofi comerdal i

agraria CPIFP \
Huesca 3 pamrdel semillem reall?ado enel CITA. La
PROCESADO

se realizd en
las cocinas de la Escuela de Hosteleria del CPIFP San
Lorenzo de Huesca (Figura 2).

Resumen
El broquil (B. oleracee var. italica) tambien conocide como broquil hijiau o
hyjudo, € uma homhza de mvierno tradicienal del norte de Aragon dende

dera un manjar por su peculiar sabor. De esta vanedad [MUCSTRED racEADO : : &
se aprovechan mnjwmluhs bojas v las inflorescencias. Se culavan des variantes, B ] % 2: cada e’:’"” 22 “dos“ ?osde e gde z ""%
¢l conocide como broquil verde v el pellado. En el verde, en ol momento de Ia cosecha, LIOFILIZACION ( ILEMETS. oo °|“E°"a & il appege : :
. . T = TRITURADD pelados y sin pelar) de hojas adultas y la médula o | “ plt
predoming Ia hoja sobre 1a inflorescencia ¥ en &l pellado &5 al revis. Una musstra de Sona cerial: del ol Todo- el Sa Somes 8 Ui l| A

11 entradas conservadas bajo esta denominacion en ¢l Banco de Germoplasma GIEEEYD

Horticola de Zaragoza ha side caracterizada y evaluada en este mabajo. Los ensayos
se vealizaron en dos ambientes, aire libve ¢ invernadero, siguiendo las pracricas
agronomicas propias en la zoma. Para la caracterizacion se adapto el descriptor
IBPGR de Brassica oleracea a esta vanedad. Des de las entradas ne respondian al
morfotipo del broquil por 1o que fueron descartadas. En las restantes se detectaron
diferencias significativas entre amblentes v entre entradas para peso de planta, [

escaldado controlando el peso de muestra (180 Wazmyw&mmspmsmuummm(a,pmmmu
g/variedad), el volumen de agua (3 | con 15 g de sal), catz Iimbo follar, meouia, peciolo s peiar y pfado e Nmuoeummm;yp«mo(ckmm
la temperatura (175 °C) y el tiempo en ebullicion (5 135 PaNes Nentdas para Ia cata (d), detale 2 Una DanGe(3 (€). y puSSD d C3ta dOne 56 PUSTEN Jprec (a5
min). Las aguas del escaldado también se cataron, D3 00N 38 MUSST35 3 Catar, 106 Cakd0s y La floha PO para Fecoger 136 valoraciones del GaXacor (1

| hcosinalates: Mawlang etal. 2012 | Resultados y conclusiones
v El bréquil pellado fue mejor valorado que el broquil verde (Tabla  Tabia 1. Valoracion gobdl e 135 14 entradas 02 brogul. del 190 verde
2oz | 1). Este aspecto es concomitante con la redlidad del cultivo. La informacion e s

. el y aadadec, o aportada por los viveristas locales, basadas en su produccin y venta de ~=5 - — T ","
. . plantones, constata que los agr y por ende los prefieren [Serzniss | %2 PELADO [Bowzrern 73
INTRODUCCION & broqul pefiado. Esta preferencia puede deberse 3 su sabor suave, que es BGHZA0ST A BGHZIIS8 7
El troqual s tma hortaliza de mviemo tradicional del norte de Aragin. Pertenece 2 = una caracteristica organoiéptica a destacar en este tipo de broquil. Por su parte. BGHZI021 2 BGHI263T Te
1a familia de ks brasicaceas, concretamente Brassicn oleracea L var Halica Las plantas i,_:: o M\m‘?&mﬂﬁi@ s sufre los rigores dﬂ&m- incrementando su BGHZG6ES 55 BGHII536 63
del broqual emiten inflorescencias, que constifiyen lo que se denonuna pella o cabeza, tanto e = platabibclad < milkido a0 varias hiekadas Fo caso corianio resla (a [ s EGHIEGHS .
en la yema termunal el tallo como en hs yemas axslares de las hojas. Estas pellas estan iim | I SoIEe ¢ Rk sabor: hecho quc T froerouli megribvaenie Sotae o L Y aceera [NES
odcadas hema Soumen ament - Elum - beogs -
rmﬁmwm@l:;r:;::ﬂi Jb‘wﬂnm estd :;\Qa‘:td:; e —T- ¥ Las diferentes partes analizadas con objeto de ampliar la parte ap del p C una ion dispar. El imbo de
v = __“ lahopsedesmb;ocumﬁnosuaveydehneﬂsbormnquesl!abqaseeﬂmpuedeserﬁbmsa 3spera y de sabor desagradable Las apreciaciones

puesto que tiene cabezas miis grandes v abundamtes que el verde Su morfologia se
asemejaria a b vaniante “sprouting” de 5. oleraces var italica. El broquil verde tiene un 1
sabot nus mienso que el pellado, presenta cabezas de pequella duvension y 12 parte !:5
i
El

sobre el peciolo son diferentes segin se trate del peciolo pelado o sin pelar. Para una misma entrada, &l pecilo pueds ser ncomestible por ser duro y fibroso o
incluso amargo . sin embargo. pelado es dasificado como bueno o muy bueno. Ademas, el peciolo pelado pusde consumirse en crudo, de forma simiar a

I I [ como se consume el apio. La médula es una parte de |a planta que sorprendio por su peculiar sabor. En lineas generales, los catadores la califican como
consummible & mayonitariaente hoja ﬂunn'.owxemaapm&depmumpuuxum m.amwewederesulumPueﬂo.*Mmdwummwmmdm&mmmmmwh
pot los vivenstas k:thtr\m;m'.rthrwn‘ncm\rn’x 1 rariead Al gl temeza. Los caldos de coccion resultaron, en general, suaves y agradables. aunque en entradas como BGHZT 154, BGHZ4057 y BGHZE6ES, los catadores

- . b desvelaron un ligero sabor zmrpo

que ocwre con ofros cultivos tradicionales de esta genero como ba berza, e mabicol o los . iseta ' 2 Smico del i,
grelos. no existen vanedades comerciales (Cartea ¥ col . 2016). La produccion se destina — | LT LT T |"":,.|_'_ | dferentes pos,bdw:s que van mas alti del aprovechamiento de ks partes F !‘
bien para aotocomsumo. bien para o summmstro de mercados de  promumudad T T CarEes G VEa T Ve e, TS SEI T R, T T e 7
G bor- No obstasie Leiras dstreas an cada barms dican dferencias sgnficatvas snre gpos (Tukey 5, p<0.05). sradiconakmente. consumidas (Fg‘;: 3) L“:.”":;’s chienicos’ uiesiiay s

astroponucamente ¢ considcrado un manjar por su pecubiar sabor. No o fc. Su buena aceptacion organciéptica de partes de la planta que habiuaimente se
consumo en las altmas décadas e ha reducido. probablemesnts. por la kbonosidad que » Los resultados obtenidos confirman &l potencial del broquil come fuente natural de anticxidantes y glucosinolatos. desperdician para su consumo. lo que incrementa en gran medida e rendimiento 5oy 3 praos mw. dferemes pares de i panta:
mplica acondscionarko para el cocmado. tensr que manerar un vohamen considerable de = En general, los genotipos de broquil pellado se caracterizan por presentar menor actividad antioxidante y contenido comestible de esta hortaliza a) medua; b) peciolos tiemos uuoos no paams ) hijusios def broquil vesse; d)
planta para obtener la racion de una fanulia madia v por la competencia de otras vanedades de fenales, asi comao idos similares de glucosi i6n con el broquil verde. Referencias Peog0s steis; ) Neos = roqt et
de esta espec uitan -omodas 1 b v tiflor. el a » La diversidad encontrada entre los genotipos estudiades indica el interés de continuar evaluando los compuestos

€speqe que res! nus o como el brdeols, 12 col - € romanescu o bioactivos de esta hortaliza. Laguna, §., Zufiaurre, R, Montaner, C.. Mallor, C. (2019). Evaluzcion de principios bioactivos del broguil de Huesca. Actaz de Horticuiturs, 83: 25-29
Montaner, C., Zufiaurre, R., Mallor, C. (2020). Broquil {Brazsica oleracea var. italica) landraces in the Aragén region (Northeastern Spain). Landraces, 5: 19-22
COLERND B INIA Montaner, C, Zufiaurre, R., Mallor, C. (2018). Carscrerizacion morfologica y evaluacion productiva de 11 entradas de briquil (Brassica oleraces L. var. italica) conservacas en el
= araconll il B = Banco de Germoplasm Hoola de zm;m (BGHE-CTA). Acas e Horvutur, 80 3033

30 g e, 8 través de 8 Beca de et oz Féll 2012,y . a56n, 8 travé del grupo de invetigaGio
nxm[m'sos; ez perzonez que P pen
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Recuperacion

Los primeros lotes de
esparrago tradicional de
Barbastro llegan al Cita

del cultivo

ESPARRAGO DE
BARBASTRO

Esteban Andrés entregd las semillas a Cristina Mallor,
directora del Cita.

BARBASTRO-- Los primeros sie-
te lotes de semillas del espé-
de Barbas-

seguird

cogida de semillas entre los
hortelanos de Barbastro y la
zona. “Este afio hemos co-
menzado tarde -indicé- pero
se han recogido siete mues-
trasque reflejan el interés por
esta infciativa. En esencia se
nl‘ala dcmpaﬂrypmservnr
e

rago

troyaestinenel CentrodeIn-
vestigacién y Tecnologia

Agroalimentaria del Gobier-

node Aragén (Cita), dondelos

gosde Barbastro™ con el obje-
tivo de recuperar y promover
J cultivo del ai

evitar. en lo posible, la desa-
paricion de esparragueras
muy antiguas que todavia se
conservan en las huertas lo-
cales; algunas tienen 50y has-
ta100afios de vida, pero estin
en riesgo de desaparicién”.
En especial se refiere a

- unamodalidad de esparrago

“turion blanco, delgado, que
no se pela para el consumo,
De

con

Las semillas se entregaron
a Cristina Mallor, directora

de Zaragoza y d

escasa produccién y en pe-
queiias cantidades entre los
meses de marzo, abril y ma-
yo, se puede conseguir en
fruterfas locales con posibi-

lidad de fo en los

iniciard un largo proceso de
plantacin y seguimiento de
las semillas pmeedenm de
huertas de de

restaurantes”,
En cuanto a las plantacio-
nes del esparrago grueso,
5 B

6}y
Salas Altas. Esteban Andrﬂ
explico que la duracion de es-
Lepmouosdewvosﬂ-éhr

bastro, Castillazueloy Pozén .
de Vero siguen adelante con
el proyecto tras comprobar

los buenos

ueleglrlamzjorl!neagméﬂ

lu semmas de Tomate R.osa
que duré cuatro afios™.

rlzdldes ensnyadns con se-
de Nava:

ra, adapudas al Somonh
no.e

Antiguamente, la mayoria de las huertas tenian una zona reservada a los
esparragos (algunas esparragueras estan en riesgo de desaparicion).

Colaboracion con la Asociacion de Hortelanos y Amigos de la Huerta del

Altoaragon . Prospeccion entre hortelanos locales de Barbastro

- Caracterizacion primaria
- Conservacion de semillas en el Banco de Germoplasma

Se trata de un esparrago de turién
blanco, de pequeio calibre y de
gran calidad sensorial, que no
necesitan pelarse para su
cocinado.

Produccion: marzo, abril y mayo.




Recuperacion

del cultivo

MELON DE TORRES DE
BERRELLEN

Asociacion de Amigos del Meldn de

Torres de Berrellén

* Ayuntamiento de Torres de
Berrellén

e Gardeniers (ATADES)

e Gobierno de Aragoén: CITAy CTA

* Asociacion para el desarrollo de
la Ribera Alta del Ebro (ADRAE)

Proyecto de seleccion
v Depuracion de la variedad

GASTRONOMIA / ARAGON

compra

El dulce melém “tendral™ de Toeres.

PROYECTO DE RECUPERACION DEL )
MELON DE TORRES DE BERRELLEN

asta la década de los afos 60 del siglo XX,
Torres de Berrellén era conocido como “el
pusblo de los melones”. La fértil huerta de
este municipio zaragozano regado por innu-
merables acequias con aguas de los rios
Ebro y Jalén {que desemboca en este término municipal),
producia una vanedad local de melén tendral, caractenizado
por su tamano (de hasta 7 kg), por lo profundo de los surcos
de su corteza y por un dulzor delicioso. Amén de que era ca-
paz de permanecer colgado en cuerdas de anea hasta des-
pués de Navidad en perfecto estado de consumo y que al
rajarlo emitia un potente ruido merced a su gruesa corteza
Son muchas las historias y anécdotas que desde esas fe-
chas se siguen contando en ls mayoria de las casas de To-
rres de Berrellén, pues gran parte de nuestros mayores se
dedicaban al cultivo del melén como rentable complemento
de las rentas agricolas de la época. Famosas eran las “gale-
ras” tiradas por caballerias que de madrugada vendian los
melones en el Mercado Central de Zaragoza, y también fa-
mosos eran los avispados comerciantes valenciancs que
ban a pie de campo los melones para venderlos en

Aunque el melon era cultivade en todo el término munici-
pal, son varios los ancianos que aseguran que en determina-

Heraldo de Aragén | Sabado 10 de septiembre de 2016

Aragon recupera el melon
de Torres de Berrellén para
potenciar su cultivo y venta

® Dos vecinos de la localidad zaragozana impulsan
el proyecto en el que trabajan investigadores del CITA

ZARAGOZA. No se conocen las
causas por las que desapareci6 la
fruta que durante el siglo pasado
hizo conocidaalalocalidad zara-
gozana de Torres de Berrellén co-
mo el pueblo de los melones. Pe-
ro ahora, este producto comien-
za ahacerse hueco en los campos
del municipio, cuyos productores
han decidido impulsar su cultivo,
darle continuidad y, con el tiem-
po, comercializarlo como un pro-
N y

> o

logia de Aragon (CITA), un orga-
nismo dependiente de la conseje-
ria de Innovacion, Investigacion
y Universidad del Ejecutivo au-
ténomo. Su responsable, Cristina
Mallor, explica que en un primer
momento y dado que no se dis-
ponia de semillas de melén de
Torres se hicieron ensayos con
semillas Tendral existentes en el
banco de germoplasma, aunque
finalmente se localizaron a varios

16n con la calidad del suelo y el
agua. Un estudio en el que parti-
cipa el Instituto Geoldgico Mine
ro de Espafia, en el que Causapé es
cientifico titular, asi como el inge-
niero agricola Carmelo Andrés.
La primera cosecha recolecta-
sayos sera ahora
sometida a un analisis fisico-qui-
mico y sensorial en el que traba-
ja Amparo Llamazares, especia-
lista el Centro de Transferencia




Recuperacion N\ 2L &N Ajios 80.
del cultivo E—— % s Desarrollo de la variedad Movera

BORRAIJA
MOVERA

Fernando Villa y José Maria Alvarez

v’ Seleccidon para resistencia
obtentores de la borraja MOVERA

a la subida a flor de las

poblaciones de borraja de R | . & . . . : « ”
egeneracion de la Borraja (Borago officinalis L.) variedad “Movera
flor blanca del BGHZ g J ( ) )

== GOBIERNO
v" La semilla de la variedad ==DE ARAGON

original se tuvo que
recuperar del BGHZ a los
30 afos

Unién Europea

Fondo Europeo Agricoli
de Desarrollo Rural

2012-2013
Regeneracion de la

®
Clt variedad Movera
(P Bruna, C Mallor)
el e OH Y TroLocA




Recuperacion T AT R, NS .
| ' RS o ' Una flor con mucho cuajo

- To'a ¥ .} ~ o v p = g £, 3
d e I C u I t I VO i i W il T ) = L * Profesionales del CITA trabajan en el estudio y seleccion de |a variedad de flor de cardo mas adecuada para
g i Firal b s 2 1o g v'l’\

p i L | in 4 coagular la leche durante el proceso de fabricacion de los quesos.
C DO c E O R SR TG S e Y By = 5. 26/12/2016alas06:00 Alejandro Royo
AR UAJ R - o i SRS L Etiquetas Investigacion Innovacion

YERBACUAIO

PROYECTO

Fondo de inversiones de } , : |
L R e ; NS >N Conseguir un queso de leche coagulada con un elemento de origen vegetal y con un dptimo sabor es el objetivo
Te rU e I - F IT E : La CtOcyn a ra . = 7 *{ ok o 3 N T~ de la investigacion que actualmente estd desarrollando el Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria

Flor de cardo.

Queso Teruel.

Cardo silvestre / cultivado
como coagulante vegetal




PROYECTO FONDO - GOBIERNO

Recuperqmon Siembra Teruel RGN W= = = (DR ARAGON
del cultivo Recuperacion del cultivo de variedades locales de hortalizas y legumbres en Teruel.

ervel

LEGUMBRES Y HORTALIZAS
TRADICIONALES DE TERUEL §:

conservadas en el Banco de Germoplasma
Horticola de Zaragoza (BGHZ-CITA)

§—f oty ! | 7 5%
\ ¢ b : \
t[, v CARACTERISTICAS DEL GRANO )\ i eyue|
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- lll. Casos de estudio:
o Judia de Muniesa

Fesol de Beceite

. Almortas garbanzos
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DE MAS DE LAS
MATAS

Estudios de aceptacion del
consumidor

Proceso de seleccidn

v’ Criterio principal el color
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LA JUDIA DE
MUNIESA

Blanca de secano de
reconocida calidad
sen.sorlal. Judia de Muniesa: de la semilla al mercado.
Antiguamente en todas las
casas para autoconsumo
(hace mas de 200 anos se e
cultivaban 358 ha). e
Actualmente su cultivo es

residual

iemlvm emel

« Comercializacién
por primera vez en
2020

* Registro Variedad
de Conservacion
(en tramite)

Caracterizacion
morfoldgica y nutricional,
seleccion de la semilla,
control fitosanitario,
mecanizacion y estudios
de consumidor.
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del cultivo

FESOL DE BESEIT

Serio riesgo de desaparicion
por la jubilacion de los
productores sin relevo
generacional.

El sector de la restauracion
impulsa la recuperacion de
la variedad.

Caracterizacion morfologica
y nutricional del producto y
seleccion de la semilla.
Participacion en las jornadas
anuales del Fesol de Beseit.

( ?lf/'mﬂ}

SOLFA

(b ‘Wuﬁé
Q) |
23

Il JORNADAS GASTRONOMICAS

TEMPS DEL FESOL
DE BESEIT

10Y 11 DE NOVIEMBRE DE 2023

Hotel Resla‘_uiranle I:a Fabrica)!e Sqlfa ¢
“Acrabal del Pudite; 16, Beceite / Baseit - Terysl

B 2
Veww Yabricadesolfa.com) |
gt cony

#
Yo

SOLFA

Viernes 10

12.00h Show Cooking

Rubén Catalan

Restaurante El Visco - Fuentespalda
Rafa Saucedo

Restaurante El Conven

Ignacio Alcala

Fonda Alcala - Calaceite

Araceli Alonso

Restaurante Chapea

Kike Micolau

Restaurante La Fabrica de Sclfa - Beceite

Sabado 11

11.00h Mesa redonda "Judias con nombre y
apellidos, reductos de biodiversidad al servicio
de la alta gastronomia”

Cristina Mallor
3y r

VictorYus

Productor de Judia de Muniesa
Joaquin Arque

Productor de Boliche de Ascara

Angel Bonel

Productor de Judia Trapera del Moncayt

12.00h - 16:30h Food Truck

con tapas de Fesol de Beseit

Exposicién de Judias Blancas de Teruel
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ALMORTAS

Cultivo rustico.
Constituye una alternativa |
en secanos extensivos
mediterraneos
especialmente en
rotaciones con cereal

eruel

S
Explorar el interés del
cultivo y las posibilidades
gastrondmicas.
Caracterizacion de las
variedades del banco
(incluido el contenido en
ODAP). T e eI
Multiplicacion de la semilla Humus Humus con remolachs Tacos con ternasco

Recetas desarrolladas con guijas durante la Jornada
(ensayos a mayor escala) (Belén Soler, La Ojinegra, Alloza, Teruel)

Tres tipos de bizcocho Crema con calabaza

FONDO
DE INVERSIONES
DE TERUEL

L S

Jornada

>

’L' —~— . T -.,b'"
“Siembra Tervel jcon guijas?

‘Interés del cultivo y posibilidades gastronémicas de

10:00

10.30

11.00

11.30

12.00

12.30

~ . las guijas o almortas”
Martes 29 de noviembre de 2022

Recepcién de participantes y presentacién institucional de la jornada
Marta Barba (CITA Teruel)

Siembra Teruel con el cultivo de la guija o almorta
Cristina Mallor (CITA Aragdn). Responsable del proyecto Siembra Teruel
Cultive de la Almorta y conocimientos asociados

Teresa Lou y Félix Yus. Muniesa. Padrinos de la variedad en el proyecto
Slembra Teruvel

Oportunidades para la comercializaciéon de productos elaborados con

almortas

Manuel Centelles. Empresa Harnatur SL en Minganilla, Cuenca.
Posibilidades Gastronémicas. Elaboracién de una receta con guijas
La Ojinegra, Alojamiento Sostenible-Restaurante Ecoldgico. Alloza.
Degustacion y valoracién de productos elaborados con guijas
Belén Soler. La Ojinegra. Alloza.

Dia: martes 29 de noviembre 2022
Modalidad presencial: Cenlro de Innovacion en Bioeconomia Rural de Terue
{Poligono Plalea, ¢f Cornto, n® 3, Teruel)
Inscripciones: https://forms.gle/t513dBDncQVMMpfSA

Contacto: citateruel@cita-aragon.es — /8 64| 645

€

Actuacion subvencionada por el Gobierno de Fspafia y el Gobierno de Aragén con cargo al Fondo de Inversiones de Teruel
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Evaluacion del contenido del aminoacido no proteico acido p-3-N-oxalil-L-2,3
diaminopropionico (beta-ODAP) en almortas (Lathyrus safivus) conservadas en el Banco de
Germoplasma Horticola del CITA.

Cristina Mallor'" y Gloria Estopaiian’

! Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragon (CITA). Avda. Montasiana, 930.
50059, Zaragoza.

* Instituto Agroahmemmo de Aragon - IA2. CITA-Universidad de Zaragoza, Zaragoza.

*Autor para correspondencia: cmallor@cita-aragon es

Palabras clave: guya, harina, latinismo, leguminosa, Teruel.

Resumen

La almorta (Lathyrus sativus L.) es una especie leguminosa con un alto contenido en proteina.
Se trata de un cultivo muy rustico, adaptado a escenarios de sequia y suelos pobres, que es
considerado como una planta modelo para sistemas de agricultura sostenible. Por ello, desde el
proyecto “Siembra Teruel” se esta impulsando su cultivo. Segun la AECOSAN, el consumo de
almorta para alimentacion humana se considera seguro cuando el ¢ ido en el aminoacido
no proteico beta-ODAP reducido es inferior a un 1 %, en el marco de una dieta variada. En el
presente trabajo se analiza el contenido en beta-ODAP en el grano seco de 5 muestras
procedentes de la provincia de Teruel, y se compara con muestras de otros origenes (Cuenca,
Italia y Portugal). Aunque mayoritariamente la almorta se consume utilizando la harina
obtenida del grano seco, como gachas o farinetas, también se pueden realizar otras recetas. Por
ello, en el trabajo se analizan adicionalmente muestras susceptibles de ser utilizadas para el
consumo (vaina verde, grano verde, grano precocido y seco). Los resultados muestran un
contenido de beta-ODAP inferior al 1% sobre materia seca (sms) en todas las muestras
analizadas, excepto para la vaina verde. Los contenidos de las muestras de Teruel varian entre
0,297% y 0,446%, valores superiores a los de las almortas de Italia y Portugal (0,190% y
0,261%, respectivamente) y similares a los de Cuenca (0,314%6). En comparacion con el grano
seco (0,38990), los contenidos de la vaina y el grano en verde son superiores (1,054% y 0,625%,
respectivamente) mientras que el de grano precocido y seco (0,217%) y el de la harina (0,256%)
son inferiores.

INTRODUCCION
La restriccion del consumo de almortas para alimentacién humana en Espaiia estaba fundamentada en
que un consumo excesivo y exclusivo produce una enft dad d da latirismo. Actual

el consumo de almorta esta autorizado, gracias a un estudio realizado por la Agencia Espaiiola de
Consumo y Segundad Alimentaria (AECOSAN 2018). En el documento se indica que, si bien el
consumo abusivo de esta le a bl de salud, la realidad del consumo
medio actual en Espafia no alcanza niveles pequdmales El informe considera una ingesta esporadica
y segura cuando ésta no supera el limite de 25 g de harina de almortas o racién diaria, con un contenido
del aminoacido no proteico beta-ODAP reducido, no superior a un 1 % sobre materia seca (sms) y en
el marco de una dieta variada

La almorta es un cultivo modelo para sistemas de agncultura sostenible, con grandes posibilidades
para dar respuesta a los retos planteados por el cambio climatico (Gongalves et al., 2022). El interés
por este cultivo se basa en que se trata de una especie leguminosa adaptada a las condiciones
agroclimaticas mediterraneas en las que puede dar excelentes cosechas, debido a su rusticidad y
capacidad para producir en escenarios de sequia y suelos pobres.

29

i
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*4elora cenéTica dcido B-3-N-oxalil-L-2,3 diaminopropidnico (3-ODAP) S 1 P7
BLaNTAS en almortas (Lathyrus sativus L.) conservadas en el .
Banco de Germoplasma Horticola del CITA

* Instituto Agroalimentario de Aragon - |A2. CITA-Universidad de Zaragoza, Zaragoza.
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INTRODUCCION

L resticcidn del consumo de La almorta es un culive modelo para sistemas de / - ie i’FJ '_f-‘l"' ’I

P N . - =1 & P UE
almortas  para  alimentacion  agricultura sostenible, con grandes posibilidades para ; T /ﬂ . | r
humana en Espafa esiaba dar respuesta a los retos planteados por el cambio ( A\\\

fundamentada en que un climatico (Gongalves et al., 2022). El interés por este
Consumo excesio y esclusio cultivo se basa en gue se trata de una especie
Gracias a la Almorta  produce una enfermedad leguminosa adaptada a las condiciones agroclimaticas
Franciscode Goya  denominada latiismo. mediteraneas en las gue puede dar excelentes
Actusiments, el consumo de aimors estd autorizadp cosechas, debide a su "Js“"'dad ¥ capacidad para
(AECOSAM, 2018). Bl nforme de ASCOSAM indipa Produsi en escenarios de sequia y susios pobres.

que, =i bien &l consumo abusivo de esta leguminosa s

podria generar problemas de salud, la realidad del
consume medio actual en Espana no alcanza niveles
perjudiciales.

En &l marco del proyecto “Siembra Teruel” s= esta
trabajando en la caracterizacidn y selkeccidn del
material vegetal de esta especie procedente del
Banco de Gemmoplasma Horticola del CITA,
considerando entre ofros aspectos su contenido en
beta-ODAP. Aungue mayortariaments la almorta
se consume utilizando la harina obtenida del grano
=s=co, en forma de gachas o farnetas, existen otras
formas tradicionales de consumo (Tardic et al.
208} y actuslmentz s=  estin  explorando
novedosas  recetas  gastrondmicas.,  ufiizands
diferentes paries de la planta y estados de
maduracién del grano (Mallor, 2022} Por ello,
también resulta de interés la evaluacion de beta-
ODAP en estas muestras como posible factor
limitante del consuma.

Se considera wna ingesta esporadica y segura
cuando £sta no supera 2l limite de 25 g de harina
de almortas o racion diaria, con un contenido del
aminoacide no proteico beta-ODAP reducide no
superior a un 1% sobre materia seca (sms) y en el
marce de una dieta variada.

MATERIALES Y METODOS

Material vegetal
El material wegetal analizade procede del Banco de Gemmoplasma

Tabla 1. Accesiones de almortas procedentes del Banco de Germoplasma Horticola
del CITA (BGHZ-CITA) wilizadas en el estudic.

igo  Cadigo Inventario

Horticola del CITA. Se analizan & muestras: 5 procedentes de Teruel Enseyo r— Pais
(provincia ca‘bjem del esludig‘). 1 muestra comercial de Guenca (provincia Teruel 1 NC111245 BGHZ7047 Muniesa, Teruel Espana
con tradicion de produccion y consumo de almorta) y 2 muestras [ fanyel2 Pendiente BGHZ78%5  LaFortellada, Teruel  Espana
procedentes de ltalia y Poriugal (Tabla 1). Para el caso de la almorta Teruel 3 NC104399 BGHZEZ31  Banon, Teruel Espana
procedents de Muniesa (Teruel 1) se analiza: vaina verde, grano verde, Terueld NC111346 BGHZEE%6  LaFortellads, Teruel  Espana
grano seco y grano precocido y seco (una forma de conservar las Teruel 5 NC110444 BGHZEAOd  Fortanete, Teruel Espana
almortas para elaboraciones culinarias), asi como uma musstra comercial Cuenca Comercial Comercial _ Minglanilla, Cuenca Espana
de harina de almorta procedente de Cuenca. ltalia NC03B835 BGHZ5144  Montecchio Ialia
Mewdologia Portugal NCOE836 BGHZS145  Olhao Portugal |

Se ha disefiado, validado y aplicado un procedimisnto intemo en el Area de Laboratorios de Andlisis y Asistencia Tecnoldgica del CITA a partir de la
metodologia de Rao et al. (1978) y Hussain =t al. (1984). La técnica es una espectrofotometria VIS a 428nm. La RSDr global del método analifico es 3,55%.

RESULTADOS Y DISCUSION

Los resultados indican un contenido en beta-ODAP por debajo del limite establecido por la
AECOSAN (2018). inferior al 1%, en todos los casos excepto para la vaina verde de almoria por '_ 297 e

lo que en este caso estaria desaconsejado su consume (Figuras 1y 2). Aungue existen zonas 1
de Espafia dénde habia tradicién de su consumo y se guisaban como judias verdes (Tardio et d 2

al., 2018). ensayos realizados recientemente muestran un escaso valor gastrondmico debido a
=u dureza (Mallor, 2022). Por ofre lado, se ha verificado que el resto de las muestras analizadas ','
presentan un contenido aceptable para su consumo, lo que facilita su utiizacién en la
elaboracion de recetas novedosas (Figura 3). Ademas, hay que considerar que las diferentes
técnicas de procesamientc de los alimentos (tostado del grano, remcjo antes del testado,
remojo previo a procesos de coccién, germinacion, autoclavade o fritura en aceite) reducen
considerablements el contenido en beta-ODAP. aungue no conmsiguen eliminar totalmente la 1300
toxicidad (Yema et al., 2016). Por ello, en el presente trabajo se obtienen valores inferiores de |, 1
beta-ODAP en las almortas precocidas, ya que durante el cocinado se produce la
transformacion del isdmero beta en affa, que es menos toxico. _ o2

L —

Figura 1. contenido de bets-ODAP (% sms) en grano seco de
almartas.

s r— e o e -
iy ey prarssitery Sk}

Figura 3. Recstas con almortas desamolladas por Belén Soler (La Ojinegra) para el proyecto Siembra Figura 2. Contenido de beta-ODAP (% sms) en muestras
Teruel (Mallor, 2022). Las recetas s pueden consultar en: hitps:fdtarss. ia-aragon ss/ciarsahandle/ 1 05328273 procedentes de la almorta de Muniesa (Teruel 1)

Referencias: AECOSAN 2018, Revista oel Comité Cleniific de la AECOSAN, 27: 6176 Das, A.  Agradecimientos: Bl fabdo se enmarca en ol proyecio “Slembra Teruel”, del Fondo oe

Farinar, AK, Earpaze,._, Kumar, 5., Gupta, 5. 2021 Fromtiers n Fiant Soience, 12 703275 Gongalves,  Inversiones de Terusl (FITE), fnanciado por Goblemo de Aragon y Goblemo de Espafla. Las
Bronze, MR, Vaz Pano, M.C. 2022 Agronomy, 12, 1324. Hussain, M., Chowdhumy, B, 3ccesionss han S0 cullvadas en una pancaia experimenta de Muniesa en colaborscion con ios

994, Phytochiemical analysis, 5 247-250. Mallor, C. 2022 agricutores Fellx Yus y Victor Yus. L3 MUSsts 08 0rEno precosiod y 5200 ha sido obienida por Belen
H A —_ Al
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ALMORTAS

Divulgacion \
) Jornada de campo ) Jornada de campo del proyecto SIEMBRA TERUEL
legumbres en verde ‘Legumbres en verde"

Domingo 11 de junio 2023 de 11Th a 13h ﬁ

Experiencia en el cultivo. Félix Yus y Teresa Lou.

Visita a una parcela con cultivo de almortas y garbanzos. C
Origen de las semillas. Cristina Mallor, Investigadora del CITA

Usos en gasironomia. Legumbres en verde.
Flores y vainas verdes. Belén Soler, de La Ojinegra

iemlvm ‘ eruel

Siembra simbolica de la Judia de Muniesa.
Casa Yus. Padrinos del Proyecto Siembra Tervel

iBW\L’Yd ‘ GYUGI

Punto de encuentro: Area de Autocaravanas de Muniesa a las 10,50h
para ir juntos a la parcela experimental del proyecto “Siembra Teruel”

Inscripciones: hitps://forms.gle/bwuGbUWhIGIg7évv?

Contacto: 978 641 645 bancosemillastervel@cita-aragon.es

Actuacion subvencionada por el Gobierno de Espaiia y el Gobierno de Aragén con cargo al Fondo de Inversiones de Teruel
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Ensayo Almortas — Teruel 2025

ENSAYO ALMORTAS TERUEL - CAMPANA 2025

ALMORTAS

Ensayos en campo
Jornada con agricultores

JORNADA SOBRE
CULTIVO DE LA
ALMORTA

16 de Junio

r@Wiembro‘ eruel
ALY

-
%\ TERUEL N
| e sociedad cooperativa

= 8

AT L

Lineal |[Linea2 |[Linea3 |Linea4 |Linea5 |Linea6 |Linea7 |Linea8 [Linea9 |Lineal0 |Lineall |Lineal1l2 |Lineal1l3 [Linea14 |[Lineal5 |Linea 16
ALM3 ALM6 | CUENCA| ALM4 ALM7 ALM5
Muniesa | Muniesa [ Muniesa | Muniesa | Muniesa | Muniesa | Muniesa | Muniesa [ Muniesa | Muniesa|] ALM2 ALM5 |MUNIESA| ALM3 ALM1 | CUENCA
ALM1 ALM4 ALM7 ALM2 [MUNIESA| ALM6
Siembra manual (chorrillo). 4 kg semilla / 10 lineas / 17 metros Repeticidon 1 Repeticidn 2

Siembra: 5 de febrero

Parcela: 1 de abiril




Recuperacion PROYECTO B SSPRRAeN

de Desarrolio Rural. FEADER

del cultivo Grupo de Cooperacion Produccion Ecolégica de Alimentos de Origen Aragonés
LEGU M BRES DE MONTANA Xm-‘- Vuradude locates a ol {ohaeeoris vigers 1) -

en zonas de montana.

g, “Produccion de alimentos ecolégicos
ligados al territorio aragonés: el proyecto
A EEA 14 Cielos de Ascara y las legumbres”
ESTRATEGIAS DE 05 SISTEMAS AGRORIMENTARIOS - ' » B0 :

ANTE LO5 DESAFI0 GLOBALES
6,7,y &—Septiembre 2023
Zarsgoza

mcita @

Proyecto Cielos de Ascara — CITA: i R

 Seleccidn, suministro de semillas, analisis del producto. e 1

« Participacion en actividades y publicaciones tanto de
divulgacion como técnicas

-mdsﬁxﬁ&smdmdlmohmma&mmmnmmm
fectan a3 los cultives, mmwmmmmamm

segtmsysoﬂenhles.wmlawmeedm
'l' . o P + Bl Grupo de Cooperacidn Produccién de almentos ecologicos ligados al temitorio aragonés”,
ok \ i ﬁunuadopof ng'amdeDazmloMoeNm(m-mZS)yldmwGauenmm
maumemetcﬂknenemuemohmslamm productos tradicionales
y .| producdos de forma ecologica e inclusiva, desde la semilla hasta |a transformacion y comercalizacion.
! !! |||II|I|1 |||Il|i|l B e $ix? Y + Concretamente, en a locaidad osoense de Ascara, en el Pinneo aragonés, se estd desamallando el
\ ‘ g 3 3§ proyecto ecosocal “Cielos de Ascara’, m*mdxmwwmm

. 0w - S 4 , > Ieguﬁns.apavde locales o
g malammwmuhm\ayalosmdemmo
| | | || "H i 11 | Dol | | |l ||4|\

mnhqosmsums

-&mmnwwnhmwmmhmmdﬂwa&
Gy * b e 3 £ - 3 rmmanawemdwehs caracteristicas pvtnmsmmasmunsuﬁo

Figura 1. Produccion de boliches en i Comarca de I Jacetania. mmmmdbemﬁaodelammmddbdd\eum

Metodologia Tabla 1. Relacion de variedades locaies recuperndas en el proyecto “Cleios de Azcary”, Indicando el pezo de 100
LELOWl w11 IIH II\ | |I|H“Ih o s T
| Zona de produccion: Codigo Banco Germoplazma ¢y 5 Nombre locsl Pezo 100 Protetza
“ Il \ | DS ,_l_l - Ascara (longitud: 42:3408°N: lattud 00GE'13W; alttud 732 e ClTAArases T T "‘:‘!’ﬂ (E?SL‘;EL
msnm). Localidad cel Pirneo aragonés (51 habitantes en 2017). Do F= e — e T i 2
= Comarca de I3 Jacetania, Campanias 2021-2022. BCHZUS) o %
u“-m”’ Material vegetal: BGHZUS1 Judn  Phaseolus vadparts Bolicks nsmo 80 257
5 BGHZ6631 Gubuzo  Cicer arie Garbanzo de Cucalen 08 245
- Variedades conservadas in sifu. en el rea de recuperacién. BGHZS40 Garbamo — Cicey ariecoans Garbanzo ds Oxia n2 06
- Variedades conservadas ex siu, en el Banco de Leowja Lens. Laatea do Comtenaro 59 2.1
Horticola (BGHZ) del CITA-Aragon. S
o Tabla 2. Eztudo ecomsmico del boiche bisnco de
- Caracterizacin: : mats bas procucido en ecolegico en Ascars
Te apetece un - Datos el cutiv, ansiss marfoligios y nstconsies. (romsca 3¢ seeseman o esuessn s
(4
Estudio de rentabilidad economica: 2000 m? cultvados en i3 campals 2021 y &
" F " + Consideraci previas blanco): varedad de crecmiento calcuio por hectarea.
Festin de Legumbr\es dete«nnad:rz\ mmgf:madaya\ regadi?e(mo). con
Ay 2 acolchado (plastico biodegradable) y en ecologica. "".:"' _"‘:'
ecologicas? & aelicio = cosles dé prudhacion - nggesns e it = Er
Resultados o
Lnsremhadnsmdosdesdeelhuowpmymnmpeﬂmdo CosTIS.
___3610. Bernués, Jaca 7 prala del o )
u!mysummﬁabh1ﬁqum2)pusubuem — R
iticas y su calidad nutricional: " T— [ 0
Jorna'das -4 V'MS de judia. Seleccion del ensayo 2021 entre 8 £ I
gastrondmicas variedades {Mallor et al., 2022). Tipo boliche (forma redondeada o 0__“: - e
w de “boio”) de leecmodo prestigio para consumo como judia seca. e D >
a , sobre variedades locales varasscad (color el o o= = -
s, de legumbres del Pirineo blanco, rojo y negro) para atender la demanda del consumidor que ] )
"\“ o< busca diversificar |a cesta de la compra. — — —~
j“"\‘ om + 2 variedades de garbanzo. Originarias de Cucalén (Comarca del Telle r o
< ( Te esperamos Jioca, Teruel, altitud 1034 msnm) y Osia (Comarca de la Jacetana, ey T
N Aragén, Huesca, altitud 744 msnm). €] garbanzo de Cucalén destacaporsy | [Tvnten i | smo
ks ey [y turismo 4059. Aratorés, Castiello de 3 del 21 al 27 de febrero contenido en proteina de 248 g / 100g. o d v;: a i 3 ¥ . [ o D
nobies A i e (&) referencia de 1939/ 100g pRaliy ey Estudio econémico (Tabla 2, ﬁgl.n3] B E— EN
Arason 3g . = T
Iﬂ‘z #FestinLegadodeAscara « 1 variedad de lenteja. Orignaria de Centenero (Comarca de la  + Producto: boliche blanco de mata baja ecoldgico E-u 1w 0
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GRUPO OPERATIVO
PROLEGARA

IMPULSO AL CULTIVO Y

A LA COMERCIALIZACION DE LAS
LEGUMBRES SINGULARES

DE ARAGON

GARDENIERS COORDINA EL
PROYECTO GO PROLEGARA

Objetivo: produccion y puesta en valor de legumbres singulares de Aragon seleccionadas del BGHZ-
CITAYy el establecimiento de las bases para su impulso como cultivo diferenciado y de calidad entre todos
los productores interesados mediante la creacion de una Asociacion de productores y comercializadores de
legumbres singulares en Aragon y el establecimiento de las mejores opciones para su comercializacion.

—— 1JORNADAS
SOBRE LEGUMBRES
SINGULARES DE ARAGON

Nace la Asociacion
de Productores . -
de Legumbres PN
Singulares de Aragon ?

M. w.& ACTIVIDAD 1 ACTIVIDAD 2 = ACTIVIDAD 3
(Agrondémica) (Comercializacion) (Divulgacion)

El W R

Seleccion, multiplicacion y ensayos  Impulso a la comercializacion de  Plan de divulgacion y comunicacion
de variedades de legumbres legumbres singulares de Aragon del proyecto
singulares de Aragon
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= GOBIERNO
= DE ARAGON

Mhbietivo de eviti p
. 4
sdad de cultivos
e~lacionadas

GOBIERNO
DE ARAGON

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGROALIMENTARIA DE ARAGON
BANCO DE GERMOPLA SMA HORTICOLA DE ZARAGOZA
BGHZ-CITA
Avda Mentafiana, N 830, 50058 Zaragoza. Tino. 878713076, C.e cmallonicits-sragon.es

Acuerdo de T ia de Material Simpli para cultive directo
N° DE REGISTRO: 20X¥_XX¥|

SOLICITANTE:
Narrbre y apelidos:
DNIfNIF, pasaporte o d i en caso de
DCiraccion completa (se ufilizard para &l envio de las semillas):
Teléfona:
Correo slectrinico:
El sclicitante es:
Olndividusl OEmpresa O Organisma

5i EMPRESA 0 ASOCIACION AGRARIA:
Narmbre:
NIF:
Direccidn completa:

Cadigo REGEPA:

Muesiras enviadas:

Comentario: El ahajo firmante declara que el objetivo de la peticion es para ser utilizado
directamentz para el cultivo en |3 propia explotacidn, pudiéndose traspasar 3 ofros
agriculiores para los mismos fines.

Entrega: Recibe:

Cristina Mallor Giménzz
Banco de Germeptasma Horticola
BGHZ - CITA

Nota: Se ruaga firmar y remitir lo antes posible a ks direceidn ariba indicada por comeo postal
o eseaneada por comen lectrdnics

icos tradicionales

HiegTo
es”

CULTIVANDO UN FUTURO
SOSTENIBLE

gardeniers,
origen organico




=== GOBIERNO
== DE ARAGON

Cristina Mallor
cmallor@cita-aragon.es

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA
AGROALIMENTARIA DE ARAGON

Bancu de Germoplasma Horticola
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