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• Producción hortícola: Europa, España y Aragón

• Nuevas variedades, formación y divulgación

Biodiversidad

• Diversidad de las hortalizas en Aragón

Nuestro punto de partida: lo que producimos y consumimos

• Proyectos de revalorización de variedades de hortalizas 

singulares de Aragón 

Hortalizas con identidad en Aragón: 

una oportunidad de emprendimiento desde la diversidad y 

la diferenciación

Utilización   

• El Banco de Germoplasma Hortícola - CITA

• El consumo de hortalizas frescas.



Producción hortícola. Europa

Producción Unión Europea (2024): 62,2 millones de 
toneladas de hortalizas (6% más que en 2023). 

 Tomates: 5% (16,8 Mt)
 Cebolla: 11% (7 Mt)
 Zanahorias: 6% (4,7 Mt)

Vegetables and fruit produced in the EU 27 (2024) (in metric tonnes) Fuente: Eurostat

España se mantiene como primer productor por 
décimo año consecutivo, con 14,8 millones de 
toneladas, seguida de Italia (13,9 millones) y Francia 
(5,8 millones).



Producción hortícola. España

10 hortalizas: ~82% de la producción

• El tomate domina con mucha diferencia 

• Tomate + pimiento + cebolla + sandía 

~57%

Fuente: MAPA

Invernadero: 

• Pimiento, 

pepino, tomate

Aire libre:

• Lechuga, 

melón, sandía



Producción hortícola. Aragón

Aragón:

• Producción 2024 ≈ 241.836 t

• Peso sobre España ≈ 1,59%

• Rango: 9ª CCAA por producción

Fuente: MAPA



Producción hortícola. Aragón
CULTIVOS

✓ Destacan cebolla y tomate

✓ Aparecen con peso relevante guisantes 

verdes y brócoli.

✓ Cultivos “identitarios” o de nicho regional 

como borraja

Fuente: MAPA

▪ Ventajas:    -     Amplia los periodos de cosecha
- Mayor producción
- Peciolos más largos y tiernos

▪ En Aragón es la hortaliza más cultivada en 
los invernaderos (70% en invierno)



Consumo de hortalizas

Consumo per cápita de hortalizas frescas (2024): 49,55 k ( 0,7% 2023). 

Gasto per cápita: 117,50 euros ( 0,2%)

Categoría “frutos y flores”: tomates, pepinos, berenjenas, calabacín, pimientos, 

coles, brócoli (1,6%). Mayor consumo.

Categoría “hojas, tallos tiernos y vainas”: judías verdes, espárragos, verduras de 

hoja, lechuga, escarolas y endivias. Mayor reducción de consumo (8,3%)

Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA



Consumo de hortalizas

Volumen del consumo de hortalizas en 2024 crece ligeramente (0,6%).

 

El valor del mercado crece: 1,1 % más de facturación. 

El precio medio es un 0,5 % superior al año anterior.

La tendencia en los últimos años del consumo de hortalizas en los hogares ha sido a 

la baja, con la excepción de 2020 (pandemia: aumento de las compras)

Desde 2013, el volumen de compras ha decrecido (19,7 %), la judía verde mayor 

retroceso ( 55,0 %).

Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA



Consumo de hortalizas

Es importante, destacar que la menor compra 

de hortalizas frescas no tiene porque llevar 

asociado un menor consumo de estos productos:

• El auge de los platos preparados (gazpachos y 

salmorejos) 

• Mejor utilización y aprovechamiento de los 

productos frescos para evitar su desperdicio.

Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA



Compra de hortalizas frescas

Plataformas de distribución:

1) Supermercado y autoservicio con más de un tercio del consumo (37,9 %). Evolución: +2,7 %

2) Tienda tradicional con un alcance del 24,1 % del volumen total. Evolución: -2,5 %. Alimentación 

11,1% vs. 24,1 % hortalizas.

3) Tienda descuento (11,5 %). Evolución: +9,0 %. 

4) El hipermercado, mejora +1,6 %. 

5) Comercio electrónico, - 2,6 %. El canal no consigue posicionarse, su proporción de compras no 

alcanza el 2,2 % del mercado agroalimentario español. 

Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA



Consumo de hortalizas

Precio por kilo de hortalizas y verduras frescas:

• 2,37 €/kilo

• + 0,5 % 

El supermercado 

• Precio más alto: 2,62 €/kilo 

• +2,1 %

 La tienda tradicional 

• Precio más competitivo: 2,11 €/kilo 

• -2,8 % 

Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA



Consumo de hortalizas

El consumo medio per cápita de hortalizas frescas: 49,5 kilos.

• Retirados: mayor ingesta per cápita (93,6 kilos), equivalente a consumir 44,1 kilos más que el 

promedio del mercado. Seguida de adultos independientes (84,2 kilos ) y parejas adultas sin 

hijos (70,5 kilos).

• Los hogares con presencia de niños tienen una menor ingesta per cápita que no supera el 

promedio del mercado (23,48 kilos y 30,48 kilos) . 
Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA



Consumo de hortalizas

✓ Navarra: mayor ingesta per cápita de hortalizas frescas (70,54 kg/persona)

✓ Aragón: segunda CCAA (61,73 kg)

✓ Comunidades autónomas que superan el promedio nacional: Cataluña, País Vaco, Illes Balears 

✓ Cantabria: consumo más bajo (35,66 kg/persona)

Fuente: Informe del Consumo Alimentario de 2024 del MAPA



BIODIVERSIDAD

¿Con qué diversidad genética se sostiene la producción de hortalizas?

Detrás de cada cultivo hay decenas o cientos de variedades

resiliencia frente a sequía, plagas, cambios de mercado y también la identidad gastronómica.

Si la producción se concentra en pocas variedades comerciales, ganamos uniformidad y logística, 

pero perdemos un “seguro biológico”. 

Estado de la biodiversidad hortícola (Aragón) 

Conservación y Utilización



Desde el origen de la agricultura
 Semillas y conocimientos asociados: 

  De padres a hijos generación tras generación

VARIEDADES LOCALES 
O TRADICIONALES

Selección natural 
(condiciones agroclimáticas): 

adaptación a la zona de cultivo

Selección artificial 
(agricultores): 
forma, peso, color, sabor,… 

Diversidad de hortalizas en Aragón: Variedades tradicionales



Erosión genética

• El hombre ha utilizado a lo largo de los siglos cerca de 10.000 especies vegetales en la agricultura y la 
alimentación. 

• Actualmente: 150 especies cultivadas. 

30 cultivos: 95% de la energía total obtenida de los alimentos 

4 cultivos (arroz, maíz, trigo y patata): 60% de las calorías

Fuente: FAO (Organización de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentación). De la Rosa y Fajardo, 2016.

• Últimos 100 años: pérdida del 75% de la diversidad genética generada durante 10.000 años de agricultura. 



Foto: J. Pallarés

Causas de erosión genética mencionadas en los informes de los 

países para la Conferencia de la FAO en Leipzig (1996)

Erosión genética

Cambios en la estructura de la empresa agraria:

✓ Unidades productivas familiares desaparecen.

✓ Proceso de industrialización de la agricultura: monocultivo, 

elevado uso de insumos, variedades mejoradas de elevado 

rendimiento.

Erosión genética: pérdida o reducción de la diversidad 

genética de una misma especie a lo largo del tiempo



Erosión genética

La uniformidad genética genera vulnerabilidad

La dependencia alimentaria de unos pocos cultivos y variedades puede crear 
graves problemas alimentarios

Irlanda perdió una cuarta parte de la 
población entre muertos y desplazados 
como consecuencia de la plaga de tizón 
tardío (Phytophtora infestans) en el 
cultivo de patata.

✓ Causa: las variedades con 
estrecha base genética y muy 
sensibles al hongo.

Memorial de la Gran Hambruna 
(Dublín)

✓ Solución: introducción de genes de resistencia al tizón en las variedades 
comerciales que fueron localizados en cultivares primitivos y poblaciones 
silvestres de los centros de diversidad en el área andina (América Latina).

Hambruna irlandesa de la patata (1840-1850). 



✓ Diversidad ambiental: 
- Del dominio alpino al subdesértico  

✓ Diversidad climática: 
✓ Mediterráneo continentalizado 
Ribera del Ebro  
✓ De montaña 
Sierras pirenaicas e íberas
✓ Continental 
Depresión Calatayud-Daroca-Teruel

✓ Fuerte contraste altitudinal: 
✓ > 3.000 m (Pirineo) - 150 m (lecho del Ebro)

✓ Elevada diversidad edáfica

Fuente: Badía D, Ibarra P, Longares LA, Martí C. 2007. 
La diversidad edáfica en Aragón. Actas XXVI Reunión 
de la S.E.C.S. Durango (Bizkaia), 25-27 de Junio 2007.

Fuente: 4.13. La división climática de 
Aragón. En: 
https://www.aragon.es/estaticos/Celia/
4_13.pdf 

Generación de multitud de variedades adaptadas a las diferentes 
condiciones edafoclimáticas aragonesas

Aragón: fuente de biodiversidad hortícola

https://www.aragon.es/estaticos/Celia/4_13.pdf
https://www.aragon.es/estaticos/Celia/4_13.pdf


Conservación de la biodiversidad. Aragón 

Diversidad de las variedades hortícolas en Aragón

- Algunas variedades no se han conservado y se han perdido definitivamente (erosión genética)



- Algunas variedades no se han conservado y se han perdido definitivamente (erosión genética)

- Otras variedades (muy pocas) se continúan cultivando hoy en día, bien comercialmente o para 

autoconsumo (conservación in situ)

TOMATE ROSA DE BARBASTRO CEBOLLA DULCE DE FUENTES

Diversidad de las variedades hortícolas en Aragón

Conservación de la biodiversidad. Aragón 



- Algunas variedades no se han conservado y se han perdido definitivamente (erosión genética)

- Otras (muy pocas) se continúan cultivando hoy en día, bien comercialmente o para autoconsumo 

(conservación in situ)

✓ Cultivo para 
autoconsumo 
(normalmente por 
personas de 
avanzada edad). 

Ej. Judía de Trasovares.

Trasovares, 2010. 

Diversidad de las variedades hortícolas en Aragón

Conservación de la biodiversidad. Aragón 



- Algunas variedades no se han conservado y se han perdido definitivamente (erosión genética)

- Otras (muy pocas) se continúan cultivando hoy en día, bien comercialmente o para autoconsumo 

(conservación in situ)

- Y una parte importante de este patrimonio hortícola se encuentra conservado ex situ en el 

Banco de Germoplasma Hortícola del CITA.

Diversidad de las variedades hortícolas en Aragón

Conservación de la biodiversidad. Aragón 

Banco de Germoplasma

Instalaciones científicas donde se conserva la 

diversidad genética de los cultivos, así como 

los conocimientos de los agricultores asociados 

a su manejo, que surgen con el objetivo de 

hacer frente a la erosión genética. 



1981 1982 1983 1984 1985 1986 1987 1988 1989 1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021

José María Álvarez

Responsable del banco durante casi 30 años (1984-2012).

Colector de la mayor parte de la colección.

Multiplicación y caracterización de más de 4.500 muestras.

Miguel Carravedo Cristina Mallor

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA 

Creado en 1981 para conservar la biodiversidad cultivada de hortalizas y legumbres de España que 
se estaba perdiendo

Investigador del CITA, especializado en la mejora genética de especies hortícolas, especialmente 

del melón, y co-obtentor de la variedad de borraja Movera. 

En este periodo se recolectaron 324 muestras y se multiplicaron y caracterizaron 138 muestras: 35 

melón, 46 pimiento, 41 tomate, 16 cebolla.



Centro de Investigación y Tecnología Agroalimentaria de Aragón (CITA). 

Banco de Germoplasma Hortícola de Zaragoza (BGHZ)

Campus Aula Dei de Zaragoza.

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA 

✓ Red de colecciones del Programa Nacional de Recursos Fitogenéticos
✓ De referencia a nivel nacional en el tipo de material que conserva



✓ Conservar la biodiversidad (evitar erosión genética)

✓ Promover su utilización (facilitar disponibilidad)

Objetivos 

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA 

Actividades 



Recolección de semillas de variedades locales

Contacto con hortelanos que cultivan sus propias 

variedades

Búsqueda y obtención de muestras (desde 1981).

Prospección 



Las muestras se cultivan en campo para aumentar la cantidad y calidad de las semillas

Las semillas recolectadas rara vez están en condiciones y cantidades para garantizar su conservación a largo plazo

En estos casos se realiza la regeneración en condiciones controladas

Diferentes estrategias según el comportamiento
reproductivo y los mecanismos de control de la 
polinización

Regeneración 

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA



Las muestras se cultivan en campo para aumentar la cantidad y calidad de las semillas

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA

Regeneración 

Jaulas de aislamiento y polinizadores

▪ Especies alógamas o parcialmente alógamas



Las muestras se cultivan en campo para aumentar la cantidad y calidad de las semillas

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA

Regeneración 



El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA



El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA Caracterización 



El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA Caracterización 

https://bghz.cita-aragon.es/publicaciones/



Gel de sílice

Semillas

Cierre 

hermético

Secado mediante el gel de sílice

Deshidratación de las semillas

Temperatura ambiente Aire forzado

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA Conservación 



✓ Las semillas se conservan en cámaras de congelación (Tª = –18ºC)

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA Conservación 



Control de la viabilidad de las semillas: pruebas de germinación

Cebolla 

(Allium cepa L.) 

Pimiento 

(Capsicum annuum L.) 

Melón 

(Cucumis melo L.) 

Lechuga 

(Lactuca sativa L.) 

Tomate 

(Solanum lycopersicum L.) 

     

     

     

     

 

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA Conservación 



Centro de Recursos Fitogenéticos
(CRF)

COLECCIÓN ACTIVA COLECCIÓN BASE

Banco de Germoplasma Hortícola 
(BGHZ)

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA Seguridad 



Banco mundial de semillas “Arca de Noé del siglo XXI”

✓ Almacén de semillas más grande del 
mundo

Duplicados de >1.400 bancos
Capacidad: 4,5 millones de muestras
Actualmente: 1 millón de muestras

✓ Archipiélago noruego de Svalbard
Estabilidad sísmica y facilidad de conservación

✓ Hacer frente a catástrofes 
(naturales o humanas)

Semillas originales destruidas o agotadas

OBJETIVO: 
Salvaguardar la biodiversidad del planeta

La Bóveda Global de Semillas (2008)



Junio 2022. España deposita por primera vez semillas 

en el Banco Mundial de Semillas de Svalbard 

(Noruega) como mecanismo de protección adicional.

300 cereales de invierno: 114 trigos 
108 variedades de maíces

510 leguminosas: 189 judías
200 hortícolas: 81 tomates 

✓ 301 muestras de hortalizas y leguminosas 

procedentes del Banco de Germoplasma Hortícola 

del CITA 

• 187 (2022) + 114 (2024)

• 21 especies

• 104 aragonesas Borraja / Bróquil / Acelga / 

Guija o almorta / Cardo …

Contribución de España al
Banco mundial de semillas



• Colección de 18.263 muestras*

* Fuente: Informe Proyecto de Actividades Permanentes, abril 2021.

• La mayoría cultivares tradicionales de 

las principales especies hortícolas de 

origen español

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA 

Cultivos minoritarios

borraja, achicoria, almorta, 

cardo, alcaparra

Existencias 



Berza de camino

(Hieracium sp.)

Tuca (Brionia dioica)

SÓLO brotes jóvenes.

Cardo mariano

(Sylibum marianum)

Colleja (Silene vulgaris)Rúcula (Eruca sativa)

Acedera (Rumex acetosa) 

Berro (Nasturtium officinale)

Espárrago silvestre 

(Asparagus acutifolius)

Cardillo

(Scolymus

hispanicus)

Diente de León (Taraxacum officinale)

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA 

Especies silvestres comestibles

Normalmente se consumían en tiempos de escasez, por lo que actualmente 
no se recolectan. 

Sin embargo, algunas todavía son apreciadas y su recolección es muy popular



• 41 especies aceptadas
(12 en BGHZ) 

• Fuentes de resistencia a 
factores adversos.

GÉNERO CICER

Resistencia a Fusariosis y Ascoquitosis

Marchitez o Fusariosis del garbanzo (Fusarium oxysporum f. sp. ciceris) - 
Fuente: M.P. Haware, Y.L. Nene & S.B. Mathur ICRISAT

El Banco de Germoplasma Hortícola del CITA 

Especies silvestres relacionadas con las cultivadas

Caracteres útiles para la mejora genética de los cultivos.

Existencias 



PRINCIPALES ESPECIES 
ARAGONESAS

Judía

Tomate

Lechuga

Melón

Pimiento

Acelga

Cebolla

Perejil

Calabaza

Borraja

Col

Haba

Calabacín

Almorta

Cardo

Pepino

Sandía

Garbanzo

Calabaza

Repollo

Bróculi

Zanahoria

Nabo

Bisalto

356
299

107
75

70
66

63
53
53

42
37

31
30

27
26
26

22
22
21
20

17
16
15
15

• 2.056 muestras
• 12% de la colección
• 24 especies hortícolas con 

más de 10 entradas

La colección de Aragón

Banco de Germoplasma Hortícola



Valoración de la erosión genética por comparación del 

número de entradas por género  conservadas en el banco 

de germoplasma (BGHZ-CITA) y las cultivadas actualmente 

en campo, procedentes de la Hoya de Huesca.

Han dejado de cultivarse en los últimos 30 años el 37% 

(probablemente este porcentaje es muy superior)

Actualmente se conservan in situ un 29% C. Mallor, M. Estopiñán, C. Montaner, 2014.

https://citarea.cita-aragon.es/citarea/handle/10532/2696 

Erosión genética 

https://citarea.cita-aragon.es/citarea/handle/10532/2696
https://citarea.cita-aragon.es/citarea/handle/10532/2696
https://citarea.cita-aragon.es/citarea/handle/10532/2696


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Utilización de la biodiversidad conservada en el BGHZ 



Centros de investigación / Empresas

• Investigación

• Mejora genética

Materia prima para 
programas de mejora 

genética: p. ej. cribado para 
resistencia a plagas y 

enfermedades o compuestos 
de interés nutracéutico

Utilización del material conservado: nuevas variedades

Obtención de nuevas variedades

Cribado de la 
colección de borraja 
del BGHZ para la 
búsqueda de 
resistencia/tolerancia 
al hongo Fusarium 
oxysporum



• Proyecto de ciencia ciudadana

Red de hortelanos

Red de centros educativos

Proyectos formación / divulgación



https://biblioteca.unizar.es/biblioteca-escuela-
politecnica-de-huesca/biblioteca-de-semillas-eps

• Servicio: préstamo de semillas hortícolas (2017).

• Comunidad universitaria: 39.664 personas

Biblioteca de semillas 

Escuela Politécnica Superior (UZ)

Proyectos formación / divulgación



• Proyecto de innovación en la FP

RECHITAR

Helado de bisaltos menta y 

zanahoria

Proyectos formación / divulgación



Recuperación del cultivo  

Teniendo en cuenta las tendencias 
cambiantes de la economía mundial, el 
sector agroalimentario afronta 
muchos desafíos, como: la 
transformación digital de toda la 
cadena de valor (para ahorrar recursos 
en beneficio del cambio climático); la 
producción de alimentos saludables, 
sabrosos y sostenibles; garantizar la 
seguridad alimentaria; transitar 
hacia modelos de alimentación 
circulares más sostenibles; luchar en 
favor de la igualdad de género, y 
enfrentarse al reto del envejecimiento 
del empleo del sector, entre otros.

Las variedades locales de hortalizas pueden ser una 

alternativa comercial viable en Aragón porque permiten 

competir por diferenciación (sabor, origen, historia y 

sostenibilidad), adaptación a las condiciones locales 

y encajar con tendencias de mercado.



✓ Profundizar en su caracterización y diferenciación (marcas de 
calidad), para garantizar su trazabilidad y autenticidad del 
producto.

El material conservado en el banco se ha utilizado o está siendo utilizado 
en diversos proyectos para el estudio, la selección y la promoción de las 
variedades locales de hortalizas y legumbres aragonesas. 

✓ Programas de selección y mejora con el fin de conseguir que 
estas variedades, manteniendo su esencia, permitan superar 
las limitaciones actuales de su cultivo.

Programas de caracterización, selección y mejora

• Rentable para el agricultor
• Reconocida calidad para el consumidor

Programa de selección del 
Tomate Rosa de Barbastro

Algunos ejemplos de variedades singulares de Aragón

Recuperación del cultivo  



2010-2015:
Caracterización:
- Descripción de la variedad

- Registro V. Conservación 
(2015)

Selección:
- Parámetros productivos
- Calidad (sensorial)

TOMATE ROSA DE 
BARBASTRO

Recuperación 

del cultivo 



✓ El CITA es el conservador 
de la variedad y productor 
de semilla certificada

✓ 2016: Comercialización de 
la semilla seleccionada 
(SCLAB)

TOMATE ROSA DE 
BARBASTRO

Recuperación 

del cultivo 



Siembra, cultivo y evaluación del 

material vegetal de agricultores 2

Selección masal

Plantación de los bulbos

seleccionados y 

recolección de la 

semilla: Familias de 

medios-hermanos

Siembra, cultivo y evaluación del 

material vegetal (selección 1)

Selección genealógica

Plantación de bulbos

seleccionados y 

obtención de la semilla: 

familias de medios-

hermanos

AÑO 2

AÑO 3

AÑO 4

AÑO 5

Siembra, cultivo y evaluación del 

material vegetal de agricultores 1

AÑO 1

Siembra, cultivo y evaluación del 

material vegetal de agricultores 2

Selección masal

Plantación de los bulbos

seleccionados y 

recolección de la 

semilla: Familias de 

medios-hermanos

Siembra, cultivo y evaluación del 

material vegetal (selección 1)

Selección genealógica

Plantación de bulbos

seleccionados y 

obtención de la semilla: 

familias de medios-

hermanos

AÑO 2

AÑO 3

AÑO 4

AÑO 5

Siembra, cultivo y evaluación del 

material vegetal de agricultores 1

AÑO 1

SELECCIÓN FAMILIAS 1 Y 2

SEMILLA SELECCIONADA

Proceso de selección:
- Bajo picor o pungencia

CEBOLLA DULCE
DE FUENTES

Recuperación 

del cultivo 

Documentación para la 
tramitación de la 
Denominación de Origen 
Protegida:
DOP 
Cebolla Fuentes de Ebro



2011: Primera campaña DOP

CEBOLLA DULCE
DE FUENTES

Recuperación 

del cultivo 

Transferencia de la semilla 
seleccionada:
- Consejo Regulador de la 

DOP



CITA
✓ Prospección, caracterización y evaluación
✓ Producción de semilla de calidad
✓ Conservación ex situ e in situ

✓ Variedad tradicional para 
consumo en seco, 
característica de la huerta 
montisonense, que tuvo su 
auge en los años 50 y 60 
del pasado siglo y que con 
el desarrollo industrial se 
dejó de cultivar. 

✓ 2013: Plan para la 
recuperación del cultivo 
de esta judía impulsado 
por el Centro de 
Desarrollo Rural – CEDER 
Zona Oriental de Huesca Asociación de Productores y Dinamizadores 

de la Judía Caparrona de Monzón, que 
actualmente la están produciendo y 
comercializando.

JUDÍA CAPARRONA 
DE MONZÓN

Recuperación 

del cultivo 



✓ Hortaliza de invierno 
tradicional de la huerta de 
Huesca (brásicas)

✓ Caracterización agronómica,  
nutricional y culinaria de las 
muestras in situ (Barbereta 
y Oliván) / ex situ (BGHZ)

✓ Proyecto pluridisciplinar: 
CITA, EPSH, CPIFP 
Montearagón y Escuela de 
Hostelería San Lorenzo

BRÓQUIL “PELLADO” 
O “VERDE”

Recuperación 

del cultivo 



Valladolid, 2019. Congreso 
Alimentación Saludable.
“Evaluación de principios 
bioactivos del bróquil de Huesca”

Murcia, 2018. Congreso
Mejora genética de plantas.
“Caracterización morfológica 
y evaluación productiva de 12 
entradas de bróquil 
conservadas en el BGHZ-CITA” 

Zaragoza, junio 2020. Congreso 
Postcosecha.
“El potencial gastronómico del bróquil: 
nuevos aprovechamientos” 

DIVULGACIÓN



Colaboración con la Asociación de Hortelanos y Amigos de la Huerta del 
Altoaragón - Prospección entre hortelanos locales de Barbastro

- Conservación de semillas en el Banco de Germoplasma
- Caracterización primaria

Antiguamente, la mayoría de las huertas tenían una zona reservada a los 
espárragos (algunas esparragueras están en riesgo de desaparición).

Se trata de un espárrago de turión 
blanco, de pequeño calibre y de 
gran calidad sensorial, que no 
necesitan pelarse para su 
cocinado. 
Producción: marzo, abril y mayo.

ESPÁRRAGO DE
BARBASTRO

Recuperación 

del cultivo 



Asociación de Amigos del Melón de 
Torres de Berrellén
• Ayuntamiento de Torres de 

Berrellén
• Gardeniers (ATADES)
• Gobierno de Aragón: CITA y CTA
• Asociación para el desarrollo de 

la Ribera Alta del Ebro (ADRAE)

Proyecto de selección
✓ Depuración de la variedad

MELÓN DE TORRES DE 
BERRELLÉN

Recuperación 

del cultivo 



✓ Selección para resistencia 
a la subida a flor de las 
poblaciones de borraja de 
flor blanca del BGHZ

Regeneración de la Borraja (Borago officinalis L.) variedad “Movera”
DRU-2013-02-50-541-00-IFO-00740050008

Años 80. 
Desarrollo de la variedad Movera

Fernando Villa y José María Álvarez 
obtentores de la borraja MOVERA

2012-2013
Regeneración de la 
variedad Movera
(P Bruna, C Mallor)

✓ La semilla de la variedad 
original se tuvo que 
recuperar del BGHZ a los 
30 años

BORRAJA
MOVERA

Recuperación 

del cultivo 



PROYECTO

Fondo de inversiones de 
Teruel – FITE: Lactocynara.

Queso Teruel.

Cardo silvestre / cultivado 
como coagulante vegetal

CARDO CUAJERO 
O

YERBACUAJO

Recuperación 

del cultivo 



Recuperación 

del cultivo 

PROYECTO

Siembra Teruel
Recuperación del cultivo de variedades locales de hortalizas y legumbres en Teruel.

II. Facilitar el acceso

http://hdl.handle.net/10532/4994

I. Conocimiento de las variedades locales:

III. Casos de estudio:

• Judía de Muniesa

• Fesol de Beceite

• Almortas, garbanzos

http://hdl.handle.net/10532/5077



Estudios de aceptación del 
consumidor

Proceso de selección

✓ Criterio principal el color

ZANAHORIA MORADA 
DE MAS DE LAS 

MATAS 

Recuperación 

del cultivo 



Judía de Muniesa: de la semilla al mercado. 
 

 

 
 

 

  
 

 

• Comercialización 

por primera vez en 

2020

• Registro Variedad 

de Conservación 

(en trámite)

• Blanca de secano de 

reconocida calidad 

sensorial.

• Antiguamente en todas las 

casas para autoconsumo 

(hace más de 200 años se 

cultivaban 358 ha).

• Actualmente su cultivo es 

residual

LA JUDÍA DE
MUNIESA

Recuperación 

del cultivo 

• Caracterización 

morfológica y nutricional, 

selección de la semilla,  

control fitosanitario, 

mecanización y estudios 

de consumidor.



FESOL DE BESEIT

Recuperación 

del cultivo 

• Serio riesgo de desaparición 

por la jubilación de los 

productores sin relevo 

generacional.

• El sector de la restauración 

impulsa la recuperación de 

la variedad.

• Caracterización morfológica 

y nutricional del producto y 

selección de la semilla.

• Participación en las jornadas 

anuales del Fesol de Beseit.



ALMORTAS

Recuperación 

del cultivo 

 

Tres tipos de bizcocho 

 

Crema con calabaza 

 

Galletas y soletilla 

 

Humus 

 

Humus con remolacha 

 

Tacos con ternasco 

 Recetas desarrolladas con guijas durante la Jornada

(Belén Soler, La Ojinegra, Alloza, Teruel)

• Cultivo rústico.

• Constituye una alternativa 

en secanos extensivos 

mediterráneos 

especialmente en 

rotaciones con cereal

• Explorar el interés del 

cultivo y las posibilidades 

gastronómicas.

• Caracterización de las 

variedades del banco 

(incluido el contenido en 

ODAP).

• Multiplicación de la semilla 

(ensayos a mayor escala)



Investigación

Composición de las 

variedades del banco



ALMORTAS

Recuperación 

del cultivo 

Divulgación

Jornada de campo

“legumbres en verde”



ALMORTASRecuperación 

del cultivo 

Siembra: 5 de febrero

Línea 1 Línea 2 Línea 3 Línea 4 Línea 5 Línea 6 Línea 7 Línea 8 Línea 9 Línea 10 Línea 11 Línea 12 Línea 13 Línea 14 Línea 15 Línea 16

ALM3 ALM6 CUENCA ALM4 ALM7 ALM5

ALM2 ALM5 MUNIESA ALM3 ALM1 CUENCA

ALM1 ALM4 ALM7 ALM2 MUNIESA ALM6

SIEMBRA 5 de febrero de 2025

Líneas 1 a 10 Siembra a chorrillo Líneas de 17 m. Semilla de Muniesa

Líneas 11 a 16 Siembra a golpes  Ensayo variedades: 8 locales aragonesas + Cuenca 3 semillas/golpe

Resto parcela Siembra con sembradora (semilla CUENCA)

Muniesa

Repetición 1 Repetición 2Siembra manual (chorrillo). 4 kg semilla / 10 líneas / 17 metros

ENSAYO ALMORTAS TERUEL - CAMPAÑA 2025

CAMINO

Muniesa Muniesa Muniesa Muniesa Muniesa Muniesa Muniesa Muniesa Muniesa

Parcela: 1 de abril

Ensayo Almortas – Teruel 2025

Ensayos en campo

Jornada con agricultores



PROYECTO

Grupo de Cooperación Producción Ecológica de Alimentos de Origen Aragonés

LEGUMBRES DE MONTAÑA

Recuperación 

del cultivo 

• Boliches: Blanco*, negro, amarillo*, rojo

  

 
3599. Bernués, Jaca 3600. Bernués, Jaca 3601. Bernués, Jaca 

   
3603. Bernués, Jaca 3604. Bernués, Jaca 3607. Bernués, Jaca 

   
3610. Bernués, Jaca 3616. Botaya, Jaca 3617. Botaya, Jaca 

   
3619. Botaya, Jaca 3620. Botaya, Jaca 3621. Botaya, Jaca 

   

3623. Botaya, Jaca 3624. Botaya, Jaca 
4059. Aratorés, Castiello de 

Jaca 

   
4060. Aratorés, Castiello de 

Jaca 
4063. Aratorés, Castiello de 

Jaca 
4064. Aratorés, Castiello de 

Jaca 

   
4065. Aratorés, Castiello de 

Jaca 
4359. Atarés, Jaca 4360. Atarés, Jaca 

Proyecto Cielos de Ascara – CITA:

• Selección, suministro de semillas, análisis del producto. 

• Participación en actividades y publicaciones tanto de 

divulgación como técnicas

Presentación 

del libro en 

Madrid Fusión 

(2024)



PROYECTO

Grupo de Cooperación Producción Ecológica de Alimentos de Origen Aragonés

LEGUMBRES 
DE MONTAÑA

Recuperación 

del cultivo 

 

 

 

 

4 

 

 

 

 

GUIJA - BARÓS (Jaca, Huesca) GUIJA - JACA (Huesca) 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Judía careta de Bailo

Guijas o almortas

Garbanzos negros

Garbanzos de Cucalón y de Osia

Lenteja de Centenero



PROLEGARA

Objetivo: producción y puesta en valor de legumbres singulares de Aragón seleccionadas del BGHZ-

CITA y el establecimiento de las bases para su impulso como cultivo diferenciado y de calidad entre todos 

los productores interesados mediante la creación de una Asociación de productores y comercializadores de 

legumbres singulares en Aragón y el establecimiento de las mejores opciones para su comercialización.

ACTIVIDAD 1

(Agronómica)

Selección, multiplicación y ensayos 

de variedades de legumbres 

singulares de Aragón

ACTIVIDAD 2

(Comercialización)

Impulso a la comercialización de 

legumbres singulares de Aragón

ACTIVIDAD 3

(Divulgación)

Plan de divulgación y comunicación 

del proyecto



PRODUCTORES
Cesión de semillas para cultivo directo



Gracias por la atención

Cristina Mallor 

cmallor@cita-aragon.es 

mailto:cmallor@aragon.es
mailto:cmallor@aragon.es
mailto:cmallor@aragon.es
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